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LIEBE LESERINNEN, LIEBE LESER,

der Jahrgang 2018 l6ste viel Euphorie im ganzen Land aus. Nach dem
heiflen Sommer waren vielerorts die Trauben — trotz Trockenstress hier
und da — zu optimaler Reife gelangt. Allerdings nur dann, wenn die
Winzer tatsichlich mit diesem ,extremen“ Wetter umgehen konnten
und die Rebanlagen entsprechend eingestellt waren. Wir haben drei
Profis zusammen an einen Tisch gesetzt und sie unsere Jungweine 2018
verkosten und diskutieren lassen. Die Ergebnisse lesen Sie auf den
Seiten 19 bis 21.

Fiir DIVINO ist 2019 ein ganz besonderes Jahr: Wir haben nach einigen
Jahren der Vorbereitung im Mirz unsere neue Premiumbklasse der
Offentlichkeit vorgestellt. Mit DIVINO PRIMO lancieren wir das Beste,
was wir haben. Insgesamt drei Cuvée-Weine in rot, weifs und prickelnd
lagern in unseren Kellern. Die Philosophie hinter diesen Tropfen spielt
mit der genussvollen Langsamkeit — sowohl bei der Reifephase im Holzfass
als auch in der Flasche. Lesen Sie mehr dazu auf den Seiten 8 bis 12.

Was Sie schon immer iiber Wein wissen wollten, kénnen Sie 2019
zusammen mit anderen Wein-Enthusiasten von Tom Engelhardt bei den
DIVINO Sensorik-Seminaren lernen. Der Weinpidagoge bringt viel
praktisches Material mit nach Nordheim und Thiingersheim und gibt
sogar eine ,Geling-Garantie“. Hintergriinde zu den Seminaren lesen Sie
auf den Seiten 14 und 15.

Sehr viel Freude hatten wir an der Entstehungsgeschichte der Sommer-
Cocktails mit unseren JUVENTA Seccos. Sebastian Gottherr, Restaurant-
leiter und Sommelier im Sternerestaurant REISERS am Stein in Wiirzburg
hat fiir DIVINO ein halbes Dutzend kostlicher Cocktails kreiert. Auf den
Seiten 16 bis 18 haben wir fiir Sie die Rezepte zusammengestellt.

Zusammen mit Kerstin Bohning, verantwortliche Redakteurin DIVINO
Magazin, wiinsche ich Thnen nun eine genussvoll-unterhaltsame Lektiire!

Herzlich, Thr

W. fass

Wendelin Grass
Geschiftsfithrer DIVINO Nordheim Thiingersheim eG

PS: Sehr gerne diirfen Sie uns Ihre Meinung sagen. Lob, Anregungen und
Tadel bitte an redaktion@divino-wein.de
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KURZ GEMELDET

GROSSER SCHRITT IN RICHTUNG BIODIVERSITAT:

— Umweltschonender
Pflanzenschutz auf der
\, Weininsel

in gelungenes Verwirrspiel haben die Winzer der Weinbaugemeinden
Nordheim und Sommerach gemeinsam gemeistert: Im April letzten Jahres
{ haben sie auf einer Fliche von insgesamt 600 Hektar gemeinsam 30.000
$ sogenannte RAK-Dispenser in den Weinbergen ausgehingt. Die kleinen
(@2 Dbraunen Kunststoffkapseln enthalten technisch hergestellte Pheromone, die
§% dazu dienen, die minnlichen Traubenwickler (ein Schidling im Weinberg)
- so zu verwirren, dass sie die begattungsbereiten Weibchen nicht finden
i und ,tatenlos“ zuriick bleiben. Fiir Bienen und andere Insekten sind diese
B8 Pheromonfallen schadlos.

Simon Trost, DIVINO Winzer (Bild oben) und zweiter Vorstand im Nordheimer Weinbauverein
hat sich in besonderem Mafle fiir dieses Projekt eingesetzt. Fiir die Planung und Umsetzung der
,RAK-Aktion“ hat er im Ort mit den Winzern gesprochen und sie iiberzeugt, dabei zu sein. ,Um die
verschiedenen Generationen des Traubenwicklers zu bekimpfen, muissten wir sonst mit Insektiziden
vorgehen. Das konnen wir ab jetzt vermeiden, weil alle Winzer der Insel gemeinsame Sache machen®,
erklart Simon Trost. 150 ehrenamtliche Helfer hat er dafiir in den Weinbergen koordiniert, und im
Anschluss gab es fiir alle eine Brotzeit. Die Aktion wird noch vier weitere Jahre durchgefiihrt.

i DIVINO IST WEINGUT
& DES JAHRES

Das Gourmet- & Reisemagazin ,,SAVOIR VIVRE®
hat DIVINO zum Weingut des Jahres 2018
gekirt: ,Im Gesamtergebnis iber alle ein-
gereichten Weine bei den SAVOIR-VIVRE-
Weinwettbewerben iiberzeugte dieses Jahr Luxus der Langsamkeit:

(Y EN N A e e\ (M | DIVINO Aaglander Touren

die Jury“, heiBt es im Beitrag in der Savoir-Vivre Ausgabe Januar/ Die zugelassene Hochstgeschwindigkeit der
Februar 2019. Und weiter steht dort: ,,Durchgehend hohe Qualitét Motorkutschen betrigt 20 Stundenkilometer:
konstatierte unsere Jury fiir die Silvaner von DIVINO, aber auch fiir die Wer mit dem Aaglander reist, erlebt eine andere

) ) ) N Dimension der Zeit. Die historischen Automobile,
anderen Rebsortenweine wie WeIBhurgunder, SCheurEbe, Miiller-Thur- die in ihrer Form an eine Kutsche erinnern, sind
gau und RiBSIing.“ ein frinkisches Original. In Kiirze kénnen Sie mit

DIVINO eine genussvolle Ausfahrt in das frinki-
sche Weinland und natiirlich die passenden

Wendelin Grass - stellvertretend fiir das DIVINO-Team in den Weinbergen Weine dazu genieRen. Termine fiir diese besonde-
und im Keller - freut sich iiber diese Bewertung ren Ausfahrten finden Sie auf Seite 46 und unter

www.divino-wein.de. Weitere Infos gibt es unter
09381 80990 oder info@divino-wein.de
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271 Seiten, Taschenbuch, deutsch;
Hrsg: Bayerisches Staatsministerium
fiir Erndhrung, Landwirtschaft

und Forsten, essen & trinken,
LANDWIRTSCHAFTSVERLAG;

ISBN: 9783784355863, 24 Euro

FOTOS: G+J FOOD UND LIVING
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Reise ins ﬁluckl me\
WEINGUIDE
Der Freistaat Bayern, vertreten durch das Bayerische Staatsminis- DEUTSCHLAN D
terium fir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten hat zu seingm 2019
100-jahrigen Jubildum 2018 in Zusammenarbeit mit der G+J Food o
und Living GmbH & Co. KG einen kulinarischen Reisefiihrer ":f;:m
aufgelegt: Die Durchfiihrung des bayernweiten Wettbewerbs mit 207
Unterstiitzung einer hochkardtigen Jury aus Kultur, Gastronomie,
Presse, Hochschule und Verbrauchern oblag der Bayerischen
Landesanstalt fiir Weinbau und Gartenbau in Veitshachheim (DIVING ingane |

Magazin, Ausgabe 2/2017).

Man muss nicht im Freistaat geboren sein, um bei ,100 Genuss- -
orte in Bayern” ins Schwérmen zu geraten! Dieses wunderschiin
gestaltete Buch fiihrt seine Leserinnen und Leser auf die Gipfel
des guten Geschmacks - und zwar durch alle sieben Regierungs-
bezirke Bayerns: Unterfranken, Oberfranken, Mittelfranken, Ober- i
pfalz, Niederbayern, Schwaben und Oberbayern. ks geht um Land- il
schaften, regionaltypische Spezialitéten, kulturelle Authentizitat |
und die Schonheit Bayerns in allen Facetten,

VINUM Weinguide
DIVIN fiihlt sich geehrt, auf der Doppelseite 8 und 9 das Kapitel D@UtSCh |a N d 201 9:

Zur Region Unterfranken zu ertffnen. Die ,Weininsel an der Main- ~und 10900 We bl
schleife” wird als einer der 100 Genussorte auf den Seiten 54 und - un cinempreniungen
von knapp 1000 Produzenten

b5 portraitiert. Der genussvolle Reisefihrer durch Bayern ist iiber- . .
all im Buchhandel fir 24 fura zu haben, ~Multimediales Gesamtpaket:

fUr Leseratten das Buch mit
rund 1030 Seiten - fur die Digitalen
die interaktive Premium-App
- 4455 Empfehlungen unter 10 Euro
- Inkl. Freischaltcode fur die
N°1/2019 DIVINO Premium-App

WIR SIND GENUSSORT 2018.
www.100genussorte.bayern

www.vinum.eu/divino
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Wunderschone Weinkulturlandschaften in Franken
erleben: zu FuB, mit dem Rad oder im Aaglander.
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Das Beste aus dem Keller:

DIVINO PRIMO - die neue

Premiumklasse

m Mirz hat Wendelin Grass, Geschiftsfithrer von DIVINO,
I die neuen Premium-Weine der Fachwelt vorgestellt. Das

DIVINO-Team ist stolz auf diese Linie, die ab jetzt die Spitze
der Weinqualititen im Haus kennzeichnet. ,Mit ,DIVINO
PRIMO“ orientieren wir uns eindeutig und offen an den
Vorbildern Burgund, Bordeaux und Champagne®, erklirte
Wendelin Grass der Presse.

Ambitionierte Herausforderungen gemeistert

Nach der intensiven Beschiftigung mit Projekten wie spontan-
und maischevergorenen Weillweinen, im Granitfass ausge-
bautem Silvaner oder im Barriquefass gereiftem und damit
lagerfihigem Premium-Rosé, hat sich DIVINO einer neuen
Herausforderung gestellt: langlebige, hochwertige DIVINO-
Cuvée-Weine in weify, rot und prickelnd — ganz nach dem
Vorbild der grofiten Weine der Welt. ,Wir hatten uns schon
ein paar Jahre lang mit diesem Vorzeigeprojekt beschiftigt
und ihm intern den Arbeitstitel ,Opus“ gegeben. Winzer und
Kellermeister gleichermaflen haben mit den Vorbereitungen
im Weinberg und den Feinarbeiten im Keller den Weg berei-
tet fuir die Verwirklichung dieser Herausforderung. Nun hat
Felix Reich daraus (s)ein Meisterstiick gemacht®, berichtet
Wendelin Grass.

Kritische Selektion und perfektes Zusammenspiel

,Eine hochwertige Cuvée zeichnet sich in ihrer Harmonie
durch das perfekte Zusammenspiel von Frucht, Kérper und
Sdure aus. Unsere Cuvée-Partner sollten diese Komponenten
uiber die eigene Rebsortencharakteristik bereits mitbringen®,

DIVINO
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so Felix Reich, verantwortlicher Kellermeister fiir DIVINO
PRIMO. Fiir die Premiumweine des Hauses hat er die dafiir
pridestinierten Rebsorten aus den besten Lagen Frankens
miteinander ,verheiratet*:

— ,DIVINO PRIMO“ Weifwein-Cuvée
Weifburgunder (Frucht), Riesling (Siure) und
Chardonnay (Korper)

— ,DIVINO PRIMO*“ Rotwein-Cuvée
Pinot Noir (Frucht), Cabernet (Sdure und Struktur)
und Domina (Korper)

— ,DIVINO PRIMO“ Sekt-Cuvée
klassische Champagner-Cuvée aus Chardonnay,
Pinot Noir und Pinot Meunier

Die jeweiligen Grundweine stammen aus dem Jahrgang
2016, und ihre Mariage im Barrique erfolgte auf der Feinhefe.
Das Vinifikationsprotokoll schreibt 20 Monate Barriquereife
fiir die weifle PRIMO-Cuvée, 36 Monate fiir die rote PRIMO-
Cuvée und ebenfalls mindestens 36 Monate Flaschenreife fiir
den PRIMO-Sekt vor.

Mindestens zehn Jahre Reifepotenzial

,Bei diesen Weinen sollten wir unsere Neugier und Ungeduld
im Zaum halten®, sagt Felix Reich, wenn er vom Reifepotenzial
der neuen Premium-Linie spricht. Jeder einzelne Jahrgang
soll iiber einen Zeitraum von etwa acht bis zehn Jahren
vermarktet werden. Pro Jahr und Jahrgang wird nur eine
begrenzte Menge von 150 bis 200 Flaschen in den Verkauf
kommen. ,Wir méchten damit unseren Kunden die Moglich-
keit geben, auch in fiinf Jahren noch den Jahrgang 2018
kaufen zu kénnen, um vielleicht eine Vertikalprobe machen
zu konnen. Auch fiir Gastronomen und Sommeliers sind
solche Jahrgangsverkostungen hoch interessant, erklirt Grass
die Strategie der kleinen Absatzmengen pro Jahrgang. Felix
Reich freut sich darauf, die Entwicklung dieser Weine weiter
zu begleiten und ist gespannt, wo die Reise hinfiihrt. ,\Wir
unterhalten uns am besten in zehn Jahren wieder,“ sagt der
Kellermeister lachend, ,wir haben diesen Weinen jedenfalls
alles in die Wiege gelegt, was einen grofsen Wein ausmacht!“

Exklusives Handwerk auf ganzer Linie: Die Etiketten
von DIVINO PRIMO sind nummeriert und werden von
Kellermeister Felix Reich signiert.

N°1/2019
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DIVINO PRIMO - die hohe
Kunst der Assemblage

Von Wendelin Grass

Ursprung im Bereich der Kunst-

geschichte. Gemeint ist das Arran-
gieren von verschiedenen Elementen
zu einem isthetischen Gesamtbild.
Ahnlich ist auch die Verwendung des
Begriffs in der Enologie. Hier besteht
die Herausforderung darin, mehrere
Weine zu einer Komposition zusam-
menzufiigen, die letztendlich mehr
bietet, als die einzelnen Weine selbst.

Der Begriff Assemblage hat seinen

Die Kunst der Assemblage beschreibt
also die Vermihlung von rebsorten-
reinen Weinen zu einer sogenannten
,Cuvée“ — einem Wein, der im Falle
von DIVINO PRIMO jeweils aus drei
Weinen unterschiedlicher Rebsorten
besteht.

Individuelle Starken nutzen

Wer aufhort, besser zu werden, hat
aufgehort, gut zu sein®. Gemifl diesem
Zitat von Philip Rosenthal haben wir in
den letzten Jahren stets an Innovationen
im Weinbau und in der Kellerwirtschaft
gearbeitet.

Mit dem Weinjahr 2016 hatten wir ein
neues Projekt vor Augen: die perfekte
Assemblage. Durch die Vermihlung der
passenden Weine gelingt es, die indivi-
duellen Stirkenin Aromatik, Sdurestruk-
tur oder Lagerfihigkeit in einem Wein
zu summieren. Dieses Kombinieren
von mehreren Weinen gilt als die hohe
Kunst des Weinmachens. Nur ,Wine-
makern“ mit viel Fingerspitzengefiihl,

Erfahrung und einem feinen Gaumen
gelingt die Kreation einer geschmack-
lich ausgewogenen, langlebigen Cuvée.

KellerMEISTER

Mit Felix Reich und Paul Glaser ver-
trauen wir bei DIVINO auf ein Wine-
making-Team, das alle Voraussetzungen
fiir eine perfekte Assemblage in sich
vereint: Erfahrung und Passion fiir Per-
fektion, das Wissen iiber unsere besten
Lagen und Weinberge, aktuelles 6nolo-
gisches Know-how auf internationalem
Niveau sowie feine Nasen und perfekt
geschulte Gaumen. Mit dem Weinjahr
2016 haben sich beide zusammen auf-
gemacht, DIVINO PRIMO zu schaffen:
langlebige DIVINO Cuvée-Weine in
weifl, rot und prickelnd — ganz nach
dem Vorbild der grofden Weine der Welt.

Den weiflen DIVINO PRIMO stellt Felix
Reich nach 20-monatiger Barriquereife
in dieser Ausgabe nun vor. Der rote
DIVINO PRIMO sowie unser Sekt aus
den drei traditionellen Champagne-
Rebsorten werden nach gut 36 Monaten
Barrique- oder Hefereife im nichsten
Jahr folgen. Sie kénnen sich also auf
weitere spannende Cuvée-Weine freuen.

FOTO: CW-FOTOART CHRISTOPH WEISS

FELIX REICH, 25

Seine Kollegen sagen von ihm,

er sei ein Ausnahmetalent:
Felix Reich kommt aus einem
frankischen Winzer-Familien-
betrieb in Obereisenheim
und kennt die Arbeit in den
Weinbergen und im Keller
aus dem Effeff. Bevor er
Weinbau und Oenologie in
Geisenheim studierte, hatte
er schon ein Jahr bei DIVIND
gearbeitet.

Das Praxissemester wahrend
seines Studiums fiihrte ihn in
die Neue Welt: Im Napa Valley,

Kalifornien lernte er, dass

Weinbau dort auch nicht anders

funktioniert wie in Franken.
Und so kehrte Felix in die
frankische Heimat zuriick:
Gleich einen Tag nach Abschl
seines Studiums startete er
im Juli 2016 seine Tatigkeit
bei DIVINO. Seit Marz 2017
ist er Kellermeister.

uss

N°1/2019
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SENSORIK-SEMINARE

FOTOS: DEUTSCHES WEININSTITUT (DWI), ANJA PRESTEL, SUSANNE KREHAN



FUR AMBITIONIERTE WEINLIEBHABER

Dem Wein auf der Spur:
DIVINO Sensorik-Seminare 2019

gestaltet sich in der Regel der Ablauf

einer professionellen Weinverkostung.
Sommeliers und andere Weinfachleute
prifen nicht nur Farbe und Viskositit
eines Weines, sondern auch Duft, Primér-
aromen, Druck, Dichte, Abgang und viele
Parameter mehr, um einem Wein das
eine oder andere Pridikat zu verleihen.

Schnuppern, schliirfen, spucken — so

Bei den neuen DIVINO Sensorik-Semina-
ren geht es garantiert genussvoller zu —
aber nicht minder professionell: Mit Tom
Engelhardt, Leiter der UIW (Unabhingige
Internationale Weinakademie, Weinaka-
demiker, Dipl. Sommelier) und Susanne
Krehan (Dipl. Sommeliere, Kognitions-
wissenschaftlerin, Sensoriktrainerin) haben
wir renommierte Weinfachleute gewin-
nen koénnen, die Sie auf ganz sinnliche
Art und Weise in die Welt der Sensorik
begleiten. Mit Geling-Garantie!

,In diesen Tagesseminaren trainieren
wir Nase und Gaumen, reisen in die Welt
der Geruchserinnerungen, und unsere
Teilnehmer lernen, ihre (W)Eindriicke in
Worte zu fassen, Weinbilder zu erstellen,
Speisen und Wein harmonisch zu kombi-
nieren und vieles mehr®, beschreibt Tom
Engelhard.

In den DIVINO Sensorik-Seminaren wird
anhand praktischer Aroma-Beispiele die
Fihigkeit, Weine zu erkennen und zu
beschreiben, auf genussvoll-spielerische

Weise entwickelt. Dazu haben die Trainer
echte Friichte, Bliiten oder andere senso-
risch wichtige Bestandteile des eigens
entwickelten ,Weinbaumes* dabei.

Die Teilnehmer erwerben umfangreiches
Wissen tiber professionelles Weinverkos-
ten — tiber Primir- und Sekundiraromen
und wie man all das gekonnt in Worte
fasst. Das Seminar-Konzept wurde von
unseren Dozenten Susanne Krehan und
Tom Engelhardt in langjihriger Praxis
selbst entwickelt.

Eine Besonderheit der Seminare ist die
internationale Vergleichsprobe: Dabei
wird jeweils ein klassischer Wein aus
einem europiischen Anbaugebiet einem
DIVINO-Wein gegeniibergestellt. Fran-
ken und Europa auf Augenhshe — eine
spannende Reise in die Welt der Weine.

Reservieren Sie am besten gleich Ihren
Seminartermin:

26. Mai & 22. September 2019
DIVINO Nordheim

28. Juli & 27. Oktober 2019
DIVINO Thiingersheim

Jeweils von 10 bis 17 Uhr, inklusive
Mittagessen.

Weitere Infos von DIVINO Sommelier
Peter Angele: angele @divino-wein.de

N°1/2019

DIE SEMINARINHALTE

IM UBERBLICK:

- Sensorikschulung (sehen, riechen,
schmecken) anhand vieler prak-

tischer Beispiele (Wein, Pflanzen,
Gewiirze, Friichte und Bliiten)

- Présentation des innovativen
»Weinbaum*“-Verkostungsschemas

- Verkostung verschiedener Weine

- Vergleichsweinprobe Franken
und Europa

- Erarbeiten der jeweiligen
Aromaprofile

- Erstellen von Duftbildern fiir
die verkosteten Weine

DIVINO
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DIVINO SECCO-SOMMER

SECCO- SOMME :

COCKTATT"KREATIONEN VON SEBASTIAN GOTTHERR, RESTAURANTLEITER UND SOMMELIER
IM STERNERESTAURANT REISERS AM STEIN, WURZBURG

E
»~Am besten so viel wie moglich selber machen®, sagt Sebastian : 2
Gottherr, als wir iiber die Zutaten seiner Cocktail-Kreationen :
fiir DIVINO sprachen. Der Sommelier und Restaurantleiter im
Sternerestaurant ,REISERS am Stein“ hat fiir uns ein halbes
Dutzend Secco-Cocktails kreiert und uns begeistert. Damit auch
Sie einen fruchtig-spritzigen Sommer rﬁtt den DIVINO Seccos
gemeﬂen konnen, prisentieren wir Thnen Buyf diesen Seiten
Sebastians Rezepte.

"N°1/2019
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— weder geschiittelt noch geriihrt!

Zutaten:

DIVINO Juventa Secco Weif3 feinherb
Tonic Water

Eiswiirfel nach Belieben

Apfel

Die echte Alternative zum ewigen Aperol
Spritz ist total schnell gemacht: Zu glei-
chen Teilen Tonic Water (z.B. Thomas
Henry) und Juventa Secco in ein grofies
Weilweinglas fiillen, Eiswiirfel und eine
Scheibe griinen Apfel (mit Schale) hinein
und eine zum Garnieren an den Rand
stecken — fertig!

Tipp: Fiir alle Friichte, die Sie zum Gar-
nieren verwenden mochten, empfehlen wir
biologisch angebautes Obst. Kleiner effektiver
Trick von Sebastian: Den Schraubverschluss
vom Secco kurz mit heiflem Wasser abspii-
len und damit die Apfelgehduse ausstechen.
So konnen die Apfelscheiben wunderbar zur
Dekoration verwendet werden!

N°1/2019

— nicht nur fiir Midchen!

Zutaten:

DIVINO Juventa Secco Rosé
Honigkresse-Sirup

Himbeerpiiree

Verjus (Saft von unreifen Trauben)

Fiir den Honigkresse-Sud drei kleine
Packungen vom Kraut mit der Hand
zupfen und in 250 ml Wasser nur
aufkochen. Abkiihlen lassen und mit
dem Handmixer piirieren. Danach durch
ein Sieb streichen, damit keine
Pflanzenfasern mehr im Sirup sind. Jetzt
100 g Zucker dazu und nochmal ganz
leicht erhitzen (wirklich nur leicht, damit
die Farbe nicht darunter leidet!). Je mehr
Zucker man verwendet, umso stifler wird
der Sirup natiirlich, aber auch dickfliissi-
ger und hilt sich linger. Fiir das Him-
beerpiiree zwei Schalen Himbeeren mit
wenig Wasser mit dem Handmixer quir-
len und durch ein feines Sieb streichen.
Der Verjus ist ein Siuretriger, der
frische, fruchtbetonte Siure bringt, ohne
viel Eigengeschmack zu liefern. Super!

Anrichten: 8 cl Himbeerpiiree*, 6 cl
Honigkresse-Sirup und 1 cl Verjus

mit mindestens 8 Eiswiirfeln in

den Shaker. Auffiillen (Fachsprache:
,Top up“) mit DIVINO Juventa Secco
Rosé, und nach Belieben mehr Eiswiirfel
hinzuftigen.

*Sie konnen auch fruchtige Himbeer-
Eiswiirfel aus dem Piiree machen. Die sehen
wunderschon aus und geben nach und

nach ihren Fruchtgeschmack ab. Leicht
angeschmolzen und zerstofien wird daraus
eine kostliche Granitée.

— die will ich.

Zutaten:

DIVINO Juventa Secco Weif3 feinherb
frisch gepresster Grapefruitsaft
Koriander-Sirup

Fiir diese bitterstifie Schonheit 2-3 Grape-
fruits auspressen. Fiir den Koriander-
Sirup zwei Packungen oder einen Topf
(je mehr Koriander, desto intensiver der
Geschmack!) abzupfen, mit 250 ml Was-
ser aufkochen, abkiihlen lassen und mit
dem Handmixer verquirlen. Durch ein
feines Sieb streichen, damit keine Fasern
mehr im Sirup sind. Jetzt wie bei allen
Sirups 100 g Zucker dazu und nochmals
leicht erhitzen.

Anrichten: 6-8 cl Grapefruitsaft und

2 I Koriander-Sirup mit mindestens
8 Eiswiirfeln in den Shaker. Top up
mit DIVINO Juventa Secco Weif$ fein-
herb. Nach Belieben mehr Eiswiirfel
hinzufiigen.

Tipp: Wer das bittere Aroma der Pampel-
muse hervorheben machte, gibt ein paar
hauchdiinn geschnittene Schalen in den
Shaker und driickt sie mit dem Holzmorser
aus. Dadurch 6ffnen sich die Poren —

»Mrs. Pampelmuse“ wird anregend bitter.

DIVINO
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DIVINO SECCO-SOMMER

— alkoholfrei!

Zutaten:

DIVINO Juventa Traubensaft Secco
Alkoholfrei

Ananasdarjeeling

Balsamico Essig (sehr wenig)

Geschmackssensation! Um den Ananas-
darjeeling herzustellen, wird eine ganze
Ananas geschilt, gewtirfelt und in zwei
Litern Wasser aufgekocht. Fiinf Teebeutel
Darjeeling in den Sud geben und zusam-
men mindestens zehn Minuten ziehen
lassen. Dann die Teebeutel aus dem Sud
nehmen, abkiihlen lassen, den Ananas-
darjeeling in einem Mixer piirieren und
durch ein feines Sieb gieflen. Bitte

ein zweites Mal durch ein Musselin
filtern, damit keine Ananasstiicke mehr
im Teesud sind.

Anrichten: 8 c] vom Ananasdarjeeling
mit Eis in den Shaker. Auffiillen mit
DIVINO Juventa Traubensaft Secco
alkoholfrei. Nach Belieben mehr Eis-
wiirfel hinzufiigen. Injektion* am
Glasboden mit Balsamico-Essig. Zum
Garnieren ein frisches oder getrocknetes
Stiick Ananas verwenden.

*Wichtig: Die Injektion mit einer stumpfen
Spritze oder Pipette wirklich am Glasboden
machen — der Balsamico bleibt unten, da er
eine andere Dichite hat als der Teesud. Wem
das zu kompliziert ist, kann Balsamico-
Eiswiirfel herstellen: 2/3 Wasser und 1/3
Balsamico in einen Eiswiirfelbehdlter fiillen —
iiber Nacht einfrieren lassen — fertig.

— Apfel steht auf Rosmarin.

Zutaten:

DIVINO Juventa Secco Weif3 trocken™
Apfel-Rosmarin-Sud

Amaretto ,,damit’s lustig wird!“
(Sebastian)

Scheibe vom Granny Smith

zum Garnieren

Sehr raffinierte Kombination aus Frucht-
und Kriuteraromen. Fiir den Apfel-
Rosmarin-Sud einen Liter naturtriiben
Apfelsaft mit einer Handvoll gezupften
Rosmarin-Nadeln (je mehr, desto besser!)
aufkochen. Diesen Sud iiber Nacht
stehen lassen, damit der Rosmarin noch
mehr Aroma abgeben kann. Durch ein
Sieb giefen, fertig!

Anrichten: 6 cl Apfel-Rosmarin-Sud, 1 cl
Amaretto mit mindestens 8 Eiswiirfeln in
den Shaker. Top up mit DIVINO Juventa
Secco Weif trocken. Nach Belieben mehr
Eiswiirfel hinzuftigen und zum Garnie-
ren eine Scheibe vom Granny Smith und
einen Rosmarinzweig ins Glas.

*Wer es gerne etwas milder, fruchtiger mag,
kann hier auch den DIVINO Juventa Secco
Weif feinherb verwenden.

- und dazu eine Zigarre!

Zutaten:

DIVINO Juventa Secco Weif3 feinherb
Ingwer-Sirup

Orangensaft & Orangenscheiben
Brauner Rum (weil er schon nach
Karamell schmeckt!)

Sebastian nennt diesen Drink ,die mas-
kuline Variante“ seiner Kollektion. Die
Verbindung aus Schirfe (vom Ingwer)
und Kraft (vom Rum) mit der Leichtig-
keit des Seccos jedenfalls ist sensationell!

Fiir den Ingwer-Sirup ein knapp hand-
tellergrofes Stiick schilen und in kleine
Stiicke schneiden. In etwa 300 ml Wasser
aufkochen, abkiihlen lassen und leicht
piirieren. Die Masse durch ein Sieb strei-
chen, so dass die Ingwer-Fasern aus dem
Sirup verschwinden. Jetzt 100 g Zucker
dazu und nochmals leicht erhitzen.

Eine Orange in gleichmifige 2-3 mm
dicke Scheiben schneiden und in ein
Glas legen — das wird die Deko.

Anrichten: 2-4 cl Ingwer-Sirup,

2 cl Rum und 2 cl Orangensaft (auch
gerne mehr, um den Drink zu entschir-
fen!), mit mindestens 8 Eiswiirfeln in den
Shaker. Top up: DIVINO Juventa Secco
Weif feinherb.

Kleiner Tipp fiirs Anrichten: Die zwei
Orangen-Scheiben bleiben gut an den Glas-
wiinden stehen, wenn man sie in der Mitte
mit Eiswiirfeln fixiert. Zuvor noch eine auf
den Glasboden legen. Sieht toll aus!

N°1/2019
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und ein
dutzend W

Qualititsmanagement (rechts), Hermann Mengler, Leiter der
Fachberatung Oenologie beim Bezirk Unterfranken  (links)
und Felix Reich, DIVINO Kellermeister, haben ein gutes Dutzend
DIVINO Jungweine aus 2018 und einige Spezialititen aus 2017
gemeinsam verkostet und besprochen. ; »

Fachsimpeln unbedingt erwiinscht: Paul Glaser, DIVINO
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JAHRGANG 2018

Am Ende standen dabei sechs Weine besonders im Fokus. Die
Statements der drei Profis zu diesen Weinen und jeweils eine
Speisenempfehlung geben wir Thnen an dieser Stelle gerne
weiter. Vielleicht werden Sie ja neugierig und méchten den
einen oder anderen Wein selbst einmal probieren und zusam-
men mit Freunden diskutieren. Denn: Wein bietet immer wieder
den schonsten Gesprichsstoft!

FINGERSPITZENGEFUHL IM KELLER

Bei dieser professionellen Jungweinprobe wurden zum Teil
Weine verkostet, die noch gar nicht gefiillt waren — sogenannte
,Fassproben*. Je nach Rebsorte und Qualititsstufe gibt es Weine,
die unterschiedlich lange auf der Hefe reifen: ,Die Hefe ist die
Mutter der Weine. Aus ihr holt sich der Wein sensorisch wertvolle
Inhaltsstoffe. Je nach gewiinschter Stilistik ist es deshalb manch-
mal nétig und gut, dass dieser Hefekontakt so lange wie moglich
gehalten wird“, sagt Hermann Mengler zum Thema Hefelager
(frz.: ,sur lie“). Dieses Vorgehen fordert vom Kellermeister viel
Erfahrung und einen guten Kontakt zum Wein. Durch seine indi-
viduelle Betreuung werden die Weine im Keller fein justiert.

SCHACHSPIEL IM WEINBERG

,Kein Jahrgang wird einem auf dem goldenen Tablett serviert®,
kommentierte Paul Glaser den vielbeschworenen ,Jahrhundert-
jahrgang“ 2018. Er berichtete davon, dass auch im Sommer 2018
viel im Weinberg getan werden musste, um hochwertige Trauben
ernten zu konnen: Es war sehr heifl und trocken in Franken,
und die Weinberge wurden wie in jedem Jahr engmaschig kon-
trolliert, die Reben entsprechend eingestellt. Das erfordert enorm
viel Erfahrung und Weitsicht. ,Der Winzer ist ein Schachspieler.
Er muss jeden Zug seines Gegeniibers genau kalkulieren. Und
unser Gegeniiber ist die Natur!“, so Glaser weiter.

MIT SELBSTKRITIK ZUR PERFEKTION

»Mir sagt dieser Wein: Lass mich in Ruhe“, kommentierte Fran-
kens Chef-Oenologe Hermann Mengler die Fassprobe vom
2018er Silvaner aus dem Nordheimer Végelein. ,Wir haben es
hier mit einem schlafenden Riesen zu tun®, so Mengler weiter. Er
riet Felix Reich dazu, diesen Wein noch eine Weile auf der Hefe
zu lassen. ,Der Wein ist schon jetzt sehr prizise, und man kann
seine Herkunft wunderbar erkennen, sagte Felix Reich zu die-
sem Silvaner, den er spiter im Jahr fiillen wird. Dariiber waren
sich alle einig. ,Die Diskussion um einen Wein, die offene Kritik
und der Austausch, den wir hier pflegen, sind sehr wertvoll fiir
mich und bringen spannende Aspekte hervor®, so Reich weiter.

DIE AUSWAHL DER MEISTER

Wir haben die drei Profi-Verkoster Paul Glaser, Hermann Meng-
ler und Felix Reich gebeten, uns jeweils zwei Weine aus dieser
Probe besonders zu empfehlen und uns ihr Lieblingsgericht
dazu zu verraten. Denn all diese Weine sind hervorragende
Speisenbegleiter. Viel SpaR beim Genief3en!

JUVENTA
2018 Riesling

»Lupenreine

Aromen, blitzsauber,
gelbfruchtig,
Mirabelle, fast schon
getrocknete Aprikose,
ein Hauch von Flint.“

SPEISENEMPFEHLUNG:
Frisches Gemiise aus dem Wok
oder vom Grill und knuspriges
WeiBbrot dazu.

DIVINO

CHARAKTER F

2018 Riesling Thiingers-
heimer Johannisberg
Spétlese (Fassprobe)

,Viel Spannung
in einem sehr
athletischen Korper.”

SPEISENEMPFEHLUNG:
Zanderfilet auf der Haut gebraten

und dazu einen knackigen Sommersalat
mit feinem Essig-Dressing.

N°1/2019
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FRANCONIA

2018 Thiingersheimer
Johannisberg Silvaner
Kabinett trocken
(Fassprobe)

,In der Szene
spricht man viel

von Textur. Das
kann dieser Silvaner
auch — fast schon
Schmirgelpapier auf
der Zunge!“

SPEISENEMPFEHLUNG:

Ganz klassisch: ein Wiener Schnitzel
(Kalbfleisch, paniert in der Pfanne
gebraten), dazu frénkischen Spargel
mit zerlassener Butter!

JUVENTA
Chardonnay 2018
(Fassprobe)

»Steht jedes

Jahr perfekt im
Weinberg: goldgelb
schimmernde
Trauben mit tollem
Geschmack.“

SPEISENEMPFEHLUNG:

Kalb, Thunfisch, Kapern: Vitello tonnato!

FRANCONIA &

FASSPROBE

N°1/2019

CHARAKTER F
2017 Escherndorfer Lump
Riesling Spétlese trocken

,,Der ist cool.
You made my
day!“

SPEISENEMFPEHLUNG:
Ein Thunfisch-Steak unplugged.
Vielleicht mit etwas Zitronenjus.
sonst nix.

DIVINO GROSSES GEWACHS
2017 WeiBer Burgunder

»In Franken geht

es um Authentizitiit
und Echtheit, und
die stecken in
diesem Wein.“

SPEISENEMFPEHLUNG:
Ein feines Schmorgericht wie
Ochsenbackchen mit einer
dunklen BratensoBe. Oder: das
T-Bone Steak vom Grilll

t /‘f. 5 :/['_/:';";rjﬁa o

NFISSER BURGUNDES
NOCKES
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WEINWIRBELWIND MIT TIEFGANG:

Nicola Blanchard

Exportmanagerin der German Wine Group

sitz in Mainz am Rhein, der deutschen Hauptstadt des Weines, hat den Wein als Hobby entdeckt

und sich dann tiber verschiedene professionelle Qualifikationen (u.a. WSET Studium) ganz tief
eingearbeitet. Sie ist auRerdem fasziniert von anderen Lindern und Sitten: Nicola Blanchard ist in der
ganzen Welt unterwegs — von Kalifornien bis Japan. Wir sprachen mit ihr tiber ihre faszinierende Tatig-
keit in der internationalen Welt des Weines.

N icola Blanchard leitet die Exportaktivititen der German Wine Group. Die Deutsch-Britin mit Wohn-

Frau Blanchard, was sind Ihre typischen Titigkeiten fiir die German Wine Group (GWG)?

Da gibt es eine Menge zu tun! Ich mache Marktanalysen, entwickle Strategien zur Erschliefung neuer
Mirkte, schlage Portfolio-Anpassungen und Produktentwicklungen vor, plane Messeaulftritte, organi-
siere Verkostungen und Wine Dinners, um die Weine der German Wine Group zu prisentieren. Natiir-
lich kitmmere ich mich auch um die Kontaktpflege unserer bestehenden Kunden.

Sie vertreten vier deutsche Winzergenossenschaften aus Baden, Wiirttemberg, Franken und der Pfalz.
Wo ist denn Ihr Biiro?

Ich arbeite im Home-Office bzw. einem Co-Working Biiro. Wenn ich unterwegs bin, wird der Aufent-
haltsbereich im Flughafen oder das Zugabteil zum Einsatzort. Ich bearbeite meine Emails, Berichte und
Marktstrategien. Ein wichtiger Bestandteil meiner Arbeit sind Prisentationen: Ich prisentiere unsere
Strategie sowohl intern in den GWG-Besprechungen als auch bei Importeuren, Grofs- und Fachhind-
lern oder Journalisten. Jede Prisentation ist anders, da sie eine andere Zielgruppe begeistern muss.

Haben Sie Schwerpunktlinder, und was sind die jeweiligen Herausforderungen?
Ich betreue die ganze Welt von Kalifornien bis Japan. Wir versuchen derzeit, unsere aktuellen Mirkte
auszubauen — zum Beispiel in den Niederlanden, Polen oder China.

Letztes Jahr haben wir tolle Erfolge mit einem DIVINO Silvaner in den Niederlanden gehabt: Ein sehr
einflussreicher Journalist, Harold Hamersma, hatte den Wein als einen der besten auf dem Markt
beschrieben. Wir konnten direkt auf diesem Erfolg aufbauen und im wichtigsten Supermarkt Albert
Heijn eine DIVINO Domina listen.

Manchmal ist die Sprache eine Herausforderung: Es ist keine Selbstverstindlichkeit, dass jeder Englisch
oder Deutsch spricht. Bei unserem ersten Auftritt in China habe ich einige Gespriche mit Hilfe einer
Handy-Ubersetzungs-App gefiihrt.

Gibt es gravierende interkulturelle Unterschiede in Sachen Wein?

Jedes Land hat eine individuelle Beziehung zu Wein und Alkohol. In Polen zum Beispiel wird Wein
in der Regel nach dem Essen konsumiert. In Norwegen und anderen skandinavischen Lindern ist die
Harmonie zwischen Essen und Wein sehr wichtig. Auch Gesetzesinderungen haben einen grofen
Einfluss: Siidkorea etwa hat die erlaubten Arbeitsstunden pro Woche im letzten Jahr reguliert. Das
bedeutet, dass viele Menschen mehr Zeit dafiir haben, neue Hobbies zu entdecken. Wir hoffen, dass
Wein damit eine Chance hat, sich dort in der Genusskultur zu etablieren.

Was ist wichtig im internationalen Business?

Ganz wichtig ist ein professioneller Auftritt. Ich muss die Qualititen von Deutschland reprisentie-
ren und das sind: reliability, quality, organisation. Aulerdem versuche ich immer, einen personlichen
Kontakt aufzubauen. Ich muss verstehen, was fiir unsere Geschiftspartner wichtig ist. Und da hilft
es auch manchmal, einfach iiber private Interessen zu plaudern — zum Beispiel iiber Lieblingsweine,
Weinregionen, den Garten oder iiber Katzen. Meine eigenen sind gerade vier Monate alt und bild-
hiibsch. Das 6ffnet die Herzen!
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KULINARIK

HIER GENIESSEN SIE ECHTE GASTLICHKEIT:

'as Bratwars
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In der Rathausschanke haben die Géste eine im wahrsten
Sinne des Wortes ,mérchenhafte” Auswahl: ,Meister Pfriem”,
die grobe Bratwurst aus Schweinefleisch, sehr kraftig gewirzt

Beste Bratwurst mit Blick auf das Bamberger Rathaus
aus dem 14, Jahrhundert: So stilvoll kann man in
der ,Rathausschanke"™ zu Bamberg den Klassiker in all

seiner Vielfalt genieBen. Das wunderschine Haus auf
der Oberen Briicke, die die bischdfliche Bergstadt mit
der biirgerlichen Innenstadt verbindet, wird wieder
belebt. Unter der Fiihrung der Kaiserdom Specialitéten
Brauerei GmbH Bamberg ist dort ein ,neues” Gasthaus
im historischen Ensemble entstanden, auf das sowonl

und mit einer Prise Majoran abgeschmeckt. Das ,Rumpel-
stilzchen” ist Pate fiir eine scharfe Bratwurst aus grobem
Schweinefleisch mit Chili und Cayenne, Fir Liebhaber vom
wiirzigen Wildgeschmack haben die Bratwurstspezialisten
den ,Jagersmann” im Angebot, eine Variante aus Fleisch von
heimischem Wild. Und so tummeln sich weitere Marchen-

die Bamberger als auch die Géste schon lange gewartet
haben.

figuren als Namensgeber fiir die Spezialitéten der ,Rathaus-
schanke™ auf der Karte .

Wir haben das erste Bamberger (Brat-)Wursthaus
geschaffen. In Anlehnung an ein amerikanisches Steak-
house servieren wir Gerichte rund um das Thema Wurst
und die Beilagen suchen sich die Géste individuell

aus”, beschreibt Gastronomieleiter Matthias Schafer
(Bild rechts) das Konzept.

Bei den Beilagen setzt das Team auf hausgemachte Leckerei-
en wie frisches Sauerkraut, Rostkartoffelsalat oder Kartoffel-
stampf. Natiirlich wird auch an die Freunde des fleischlosen
Genusses gedacht. Selbsteingelegtes Gemise und eine vege-
tarische Wurst runden das Angebot ab. Wer keine Zeit zum
Verweilen hat, bekommt einen frénkischen ,Hot Dog” im
eigens kreierten Kartoffelbrétchen auch zum Mitnehmen,
Und durch das Ausschankfenster zur Briicke werden Wein-
spezialitaten von DIVIND gereicht,

Kaiserdom Brauerei
Rathausschanke Bamberg
Obere Briicke 3

96047 Bamberg

Tel. 09512080890
www.rathausschaenke.com

Dass Bratwurst nicht gleich Bratwurst ist, hat garantiert
jeder Fleischliebhaber schon einmal erlebt, Grob, mittel-
grob, fein im Essigsud gekocht (blau!), in der Pfanne
gebraten oder vom Grill: Die Variationsmdglichkeiten
gehen bei der Art der Fleischzusammensetzung und der
Wahl der Gew(rze weiter.

Offnungszeiten:

taglich von 11 bis 23 Uhr Was in Warzburg als , Briickenschoppen” seit Jahren Furore

macht, wird vielleicht auch bald in Bamberg fiir genussvolle
Wein-Momente auf der schiinsten Briicke der Stadt sorgen.

DIVINO N°1/2019
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FRANKENS FEINE WEINE

Bester Platz in Bamberg: Die Rathausschénke bietet
alles, was das GenieBerherz begehrt - innen wie auBen!
Es gibt kdstliche Bratwiirste in allen Variationen

und als ,,Briickenschoppen® die feinen Weine von DIVINO.

PINOT NOIR

BOCKEN « 1M BARRIOUE GEREIED
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FRANKEN - SILVANER HEIMAT SEIT 1659

DIVINO
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~ Die®Besopderheiten der Silvaner Heimat kann manzu-ijg‘!“ah(rﬁéﬁeit fpe
4 L
LR

, «  sehenswerten Weindarfern istimmer eine Reise wert.

genieBen.'Das Weinland'am Main mit seinen-sympathischen’un

d it Y B ey -
gefite Seite: Mit Frankens Gastefiifirern erlebt man mehr?Sie haben
viele Wein-Geschichten und Anekdotenzu erzahlen. Und weil die
Franken sellr,lgerne feiern, sind ilive Weinfeste authentisch und «
stimmungsvoll. Entdecken'Sie unser frinkisches\Weinjand am besten

’-ﬂn’kiiﬁ‘[ing,_Snmmer, Her_b.stundWintepl\ . ‘f-
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Advertorial

WENN ES FROHLING WIRD ODER DER SOMMER NAHT, STEHT HAUFIG DIE FRAGE IM RAUM, WO
DIE REISE IN DIESEM JAHR HINGEHEN SOLL. MEINE EMPFEHLUNG: EINE REISE DURCH DAS

FRANKISCHE WEINLAND AM MAIN, DENN HIER GIBT ES SO VIEL ZU ENTDECKEN!

Eine Reise durch die
Silvaner Heimat

Lump oder Iphofer Julius Echter Berg

— starten Sie Thre Reise durch die
frinkische Kulturlandschaft und die
berithmtesten Steillagen der Silvaner
Heimat. Dort kénnen Sie die Weinberge
betrachten, die von iiber 3.500 Familien
gepflegt und von Generation zu Genera-
tion weitergegeben werden. Schauen Sie
den Winzern bei der Arbeit zu, wie sie mit
Leidenschaft und echter Hingabe in den
Rebzeilen titig sind.

Ub Wiirzburger Stein, Escherndorfer

An der einen oder anderen Stelle werden
Sie auf Denkmiler stoflen, welche die
frankischen Winzer aus Verbundenheit
zur Heimat, aus Dankbarkeit und Stolz
in ihre Weinberge gesetzt haben — halten
Sie die Augen offen! Mein Geheimtipp:
Die vierzehn magischen Orte des Franken-
weins, genannt ,terroir f“. Dort erwar-
tet Sie ein grandioser Fernblick, und Sie
erfahren Wissenswertes rund um das
Thema Wein in Franken und weltweit.

Aber nicht nur in den Weinbergen leisten
die Winzerinnen und Winzer gute Arbeit.
Ein Besuch der Héfe und Vinotheken
lohnt sich. Dort haben die Weingiiter
und Winzergenossenschaften ihren aus-
gezeichneten Weinen grandiose Prisen-
tationsflichen geschaffen, indem sie mit
Leichtigkeit und Stil eine Verbindung
zwischen Tradition und Moderne gestal-
tet haben. Neben der Verkostung und
dem Kauf von Weinen konnen Sie dort
hiufig an Kellerfiihrungen und Weinpro-
ben teilnehmen und die herzlichen, echt
frankischen Winzer persénlich kennen
lernen.

Ebenfalls empfehlenswert: Ein Besuch
auf einem der zahlreichen Weinfeste
in der Region. Denn diese sind Teil der
gelebten frinkischen Kultur. Genieflen
Sie typische Spezialititen wie Plootz,
Gerupften oder eine echt frinkische
Bratwurst und dazu ein Glas Silvaner.
Warum Silvaner? Weil diese Rebsorte
seit 1659 in Franken zuhause ist, und die
Winzer wissen, wie sie damit umzugehen
haben. Nicht umsonst kommen die besten
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Silvaner der Welt aus Franken und haben
sich als vielseitige und ausgezeichnete
Speisenbegleiter bewihrt.

Es gibt noch so viel mehr zu entdecken.
Ein absoluter Hohepunkt ist eine FloRR-
oder Schifffahrt auf dem Main. So haben
Sie unter anderem die Moglichkeit von
Nordheim, Volkach oder Wiirzburg zu
starten und die frinkische Kulturland-
schaft mit ihren Steil- und Terrassenlagen
vom Wasser aus zu genieflen.

Wer Interesse an gefiihrten Touren durch
die Silvaner Heimat hat, dem empfehle
ich eine Fithrung mit Frankens Giste-
fiihrern. Sie haben sich in der Gruppe
,Gistefithrer Weinerlebnis Franken“ zu-
sammengeschlossen und machen nichts
lieber, als Thnen unser schénes Weinland
zu zeigen.

Das passende Urlaubsmitbringsel fiir
zuhause: eine Flasche Silvaner im Bocks-
beutel. Denn neben unserer Lieblings-
rebsorte Silvaner gilt der Bocksbeutel als
Alleinstellungs-und Qualititsmerkmal fiir
Weinfranken. Weitere Urlaubserinnerun-
gen wie Caps mit Frankenlogo oder Filz-
taschen im Bocksbeuteldesign konnen
Sie auf der Homepage www.frankenwein-
aktuell.de bestellen.

KONTAKT & INFORMATION

Frankischer Weinbauverband e.V.

Lisa Witzleben, Markenmanagerin
HertzstraBe 12

97076 Wiirzburg

Tel. 0931 39011-12
lisa.witzleben@haus-des-frankenweins.de
www.frankenwein-aktuell.de
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http://www.frankenwein-aktuell.de/
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FOTO: BAYERISCHE LANDESANSTALT FUR WEINBAU UND GARTENBAU

FRANKENREISE

TRAUMHAFTE WEINKULTURLANDSCHAFTEN ERLEBEN:
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Entdecken Sie die magischen
Otte des Frankenweins

szene typischerweise das Zusammenspiel

der Faktoren, die spiter den Charakter eines
Weines definieren. Dazu gehort die Rebsorte selbst
und ganz wesentlich der Ort, an dem sie gewach-
sen ist. Da spielt die Exposition des Weinbergs eine
Rolle, der Boden, das Gestein, die klimatischen
Gegebenheiten, die Philosophie und Arbeits-
weise des Winzers und je nach Definition noch
einige andere Momente. Bei uns in Franken hat

Der Begrift ,Terroir“ bezeichnet in der Wein-

eine kreative Initiative (siche Kasten auf Seite 32)
diesen Begriff als Paten fiir eine Reihe von Bau-
werken genommen, die bemerkenswert schone
Landschaftsarchitektur kennzeichnen und ,terroir
f“ heif3en.

DIE SEELE DER LANDSCHAFT

Die ,terroir f“ Installationen haben alle eine eigene
Asthetik, erzihlen von den Besonderheiten des
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FRANKENREISE

jeweiligen Ortes und man erlebt hier
den Pulsschlag des Weinbaus in Fran-
ken ganz intensiv. Allen Plitzen gemein-
sam ist der weite Blick tibers frinkische
Weinland. Uberall lernt man etwas iiber
die Arbeit des Winzers, die Geschichte
des Weinbaus, die Poesie einer Lage
oder auch den christlichen Bezug zum
Weinbau — man kann den magischen
Ort erleben und erfithlen. Alle ,terroir
t“ Plitze sind durch drei markante Stahl-
Fahnen gekennzeichnet, und hiufig
sorgen Informationsstelen oder digitale
Medienprisentationen fiir noch mehr
Geschichten.

WEIN IST KULTURELLES ERBE DER
MENSCHHEITSGESCHICHTE.

L,Unter der Weinkultur und damit auch
der Weinkulturlandschaft versteht man
die Kunst der Weinerzeugung, der Wein-
herstellung wie auch die Kultur des Wein-
genusses, die iiber Jahrtausende hinweg
gepflegt und immerfort entwickelt wurde.
Viele Dbeeindruckende Weinkulturland-
schaften zihlen zum Weltkulturerbe der
Menschheit, weil sie durch die Hand des
Winzers geschaffen, geformt und gestal-
tet wurden. Nicht nur Mauer, Treppen
und Wege oder die grafische Struktur der
Rebstocke in den Rebflichen, sondern
auch die Weinbergshiitten, die christ-
liche Kultur des Abendlandes in Form
von Weinbergskapellen, Bildstocken oder
Wegkreuzen zihlen zum Bild der Land-

DIVINO

schaft, erklirt Dr. Hermann Kolesch,
Prisident der Bayerischen Landesanstalt
fur Weinbau und Gartenbau in Veitshoch-
heim den Hintergrund der Initiative. Das
Projekt ,terroir f* entwickelt sich unter
seiner Federfithrung seit Errichtung der
ersten Station in Iphofen im Jahr 2012
stetig weiter.

WEINKULTURLANDSCHAFT ERLEBEN UND
GENIESSEN!

Die Rebzeilen im bertthmten Escherndor-
fer Lump haben zum Teil eine Neigung
von 70 Prozent. Da muss der Winzer sei-
nen Schlepper an die Seilwinde hingen,
um sicher den Boden zu bearbeiten, wenn
das tiberhaupt geht. Meistens ist die Arbeit
in solchen Lagen nur von Hand moglich.
Auch in vielen Anlagen im Stettener Stein
geht es steil zu. Andere Rebzeilen flieRen
sanft den Hiigel hinab und malen ihre
Linien weit in die Landschaft hinein. Je
nach Pflanzung geben diese Weinberge
einen Rhythmus vor — eine Ordnung, die
dem Auge des Betrachters schmeichelt.
Hier und da entdeckt man eine Unter-
brechung durch eine Weinbergshiitte,
eine Brachfliche, eine Vogelhecke oder
eben die bunten Fahnen der ,terroir f“
Orte, die man meistens schon von weitem
leuchten sieht. Sie sind die manifeste Ein-
ladung der Gemeinden, der Winzer und
der gesamten frinkischen Weinbranche,
sich dem jeweiligen Ort zu widmen, die
Weinlandschaft zu bestaunten und ein-

Mit dem Konzept der
»Magischen Orte des Fran-
kenweins — terroir f* hat

der Arbeitskreis ,, Franken

— Wein.Schoner.Land“ des
Frinkischen Weinbauver-
bandes auf Initiative und
unter Federfilhrung der
Bayerischen Landesanstalt
fiir Weinbau und Gartenbau
einen innovativen Ansatz
gewagt, der Gestaltung der
Kulturlandschaft Wein vor
dem Hintergrund der Erfolgs-

geschichte , Architektur &
Wein“ in den Weindorfern
und den Weinbaubetrieben

einen neuen Impuls zu verlei-
hen. Unterstiitzt von einem
Planungsbiiro fiir Land-
schaftsarchitektur und einer
Design- und Kommunikati-
onsagentur hat dieser Impuls
Friichte getragen und bisher
nicht gesehene Landschafts-
architektur und mutige
Bauwerke an spektakuliren
Orten des Frankenweins
geschaffen.
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Lterroir f Installationen: 1 Weitsicht im liegenden
Bocksbeutel in GroBlangheim; 2 Rebenvielfalt in
Eibelstadt; 3 Internationale Weinwelten in Iphofen;
4 literarisches in Wiirzburg; 5 Kunst im Weinberg
in Sommerhausen; 6 Auf den Stufen des Wellenkalks
in Karlstadt-Stetten.

fach das Leben in diesem Augenblick zu
genieflen. Am besten hat man natiirlich
einen gekiihlten Bocksbeutel mit der frin-
kischen Lieblingsrebsorte Silvaner und so
viele Gliser wie Freunde im Gepick und
bleibt einfach eine Weile sitzen.

WELCHEN MAGISCHEN ORT ZUERST?

Am Dbesten der Reihe nach. Wenn Sie
Thre Reise zu uns nach Franken planen
und die ,terroir f“ Plitze besuchen méch-
ten, miussen Sie sich eigentlich nur ent-
scheiden, ob Sie die magischen Orte von
Westen nach Osten oder von Osten nach
Westen entdecken mochten. Ein weiteres
wesentliches Kriterium sollte natiirlich
auch Thr Besuch in den DIVINO Vinothe-
ken in Nordheim am Main oder in Thiin-
gersheim sein — das lisst sich wunderbar
verbinden. Und bei uns in Franken sind
schone Orte sowieso nie sehr weit vonein-
ander entfernt.

Wir wiinschen Thnen eine wundervolle
Reise durch Franken — Silvaner Heimat
seit 1659 und genussvolle Momente mit
Jterroir £ — den magischen Orten des
Frankenweins!
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FOTOS UND KARTE: BAYERISCHE LANDESANSTALT FUR WEINBAU UND GARTENBAU (LWG)

@ Alzenau

Aschaffenburg
[

@ Churfranken

Randersacker

@ Karlstadt-Stetten

@ Rimpar

Sommerhausen

@ Ramsthal

Schweinfurt

Bamberg

Volkach @ Oberschwarzach

@ GroBlangheim
@ Iphofen

Frickenhausen a.Main

LANDSCHAFTSGENUSS IM UBERBLICK

DERZEIT GIBT ES 14 MAGISCHE ORTE DES FRANKENWEINS.

WEITERE SIND SCHON IN PLANUNG!

WEIT IM WESTEN:
terroir f Alzenau -, Arbeitsplatz im Apostelgarten”
Thema: Weinbergshéuschen

terroir f Churfranken - ,Das Gold des Winzers”
Thema: Terrassenweinberge

AM MAIN ENTLANG VON WESTEN NACH OSTEN:
terroir f Karlstadt-Stetten - ,Genussvoller
Gestalter”

Thema: Steillage

terroir f Rimpar - ,Geborgen im Kobel"
Thema: Okologie

terroir f Wiirzburg - ,Kunstvolles Weinlesebuch”
Thema: Literatur

terroir f Randersacker - ,Yom Stein zum Wein"
Thema: Geologie

terroir f ibelstadt - ,Rebenspiel im Amphitheater”

Thema: Rebsorten

terroir f Sommerhausen - ,Die Magie des
kunstvollen Genusses”
Thema: Skulpturen

terroir f Frickenhausen -, Himmlische Wahrheiten”

Thema: Religionen

terroir f Volkach - ,Eine ganz heiBe Lage"
Thema: Klimawandel

IM WEINLAND RICHTUNG STEIGERWALD:
terroir f Oberschwarzach - ,Der Lauf der
Weingeschichte”

Thema: 8000 Jahre Weingeschichte

terroir f GroBlangheim - ,Der Blick durch den
Bocksbeutel”
Thema: Frankens Lieblingsflasche

terroir f Iphofen - ,Einblick in die Weinwelt”
Thema: Weinlander

GANZ IM NORDEN:
terroir f Ramsthal - ,Umtriebige Weingeschichte”
Thema: Gemischter Satz
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GERMAN WINE GROUP

GERMAN 11
WINE [
GROUP

©

GRENUES AUS DEH
LEHWARZWALD

www.aldegott.de

Lur Verstarkung ihrer Exportaktivitaten und Biindelung der Ressourcen in diesem Bereich, haben die vier Premium-Genossenschaften
Alde Gott (Baden), Cleebronn-Giiglingen (Wiirttemberg), Weinbiet (Pfalz) und DIVINO Ende 2017 die German Wine Group GWG GmbH mit
Sitzin Sasbachwalden gegriindet. Nachdem wir Ihnen in der letzten Ausgabe unsere Kollegen aus Cleebronn & Giiglingen in Wiirttemberg

vorgestellt haben, prasentieren wir in diesem Magazin die Alde Gott Winzer in Baden.

EXPORTINITIATIVE FUR DEUTSCHEN WEIN:

JDer Alde Gott

lebt noch!“

¢ Der Weinsehwarzwald:
, Deste Aussichten!
4

im Land vom ,,Alde

—
WEINFUAII?I[]]

SPITZENWINZEH ZU GAST

gen Krieges beim Anblick eines weiteren Uberlebenden, hat

dieser Weinberglage ihren Namen gegeben. Heute erinnert
ein weinumrankter steinerner Bildstock zwischen Sasbachwalden
und Obersasbach im Schwarzwald an diese Begebenheit.

Dieser erlosende Ausruf eines Mannes am Ende des 30-jihri-

WEINE AUS PARADIESISCHER LANDSCHAFT

Sasbachwalden liegt an der badischen Weinstrafle — harmonisch
eingebettet zwischen der sanften Rheinebene und den Hingen
des Schwarzwalds. Die um einen sehenswerten Ortskern
verstreut liegenden Gehofte erstrecken sich von 180 Metern
Hohe in der Rheinebene bis zu 800 Metern am Westhang der
Hornisgrinde. Reben, Obstkulturen, Wiesen und Weideflichen
rahmen das Blumen- und Weindorf ein, das iiber 900 Jahre alt
ist und bereits mehrfach zu den schénsten Gemeinden Deutsch-
lands gewihlt wurde.

DIE ALDE GOTT WINZER

Die Alde Gott Winzer Schwarzwald eG wurde 1948 gegriindet.
Heute gehoren ihr 356 Winzer an, die 264 Hektar Reben bewirt-
schaften. Bedeutendste Rebsorte ist mit 56 % der Blaue Spétbur-
gunder. Es folgen Riesling mit 15 %, Miiller-Thurgau mit 12 %
und Grauer Burgunder mit 10 %. Mit Wissen und Leidenschaft
begleitet Kellermeister Michael Huber die Weine auf ihrem
spannenden Weg der Reife — wobei die Betonung bewusst auf
,Begleitung“ liegt. Denn nur das richtige Feingefithl bringt
eigenstindige Rot- und Weiflweine hervor. Dass dies gelingt,
davon zeugen viele Auszeichnungen bei nationalen und inter-
nationalen Wettbewerben.
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http://www.cg-winzer.de/
http://www.aldegott.de/
http://www.weinbiet.de/
http://www.divino-wein.de/

Alde Gott Kellermeister 8
Michael Huber

ALDE GOTT WINZER SCHWARZWALD EG
GRUNDUNG 1948
ANGESCHLOSSENE WINZER 356
ERTRAGSREBFLACHE 264 Hektar

LAGERKAPAZITAT 5,0 Mio. Liter (davon 4,0 Mio. Liter in
Holzféssern und Edelstahltanks)

DURCHSCHNITTSERNTEMENGE 1,6 Mio. Liter
DURCHSCHNITTSERTRAG 60 Liter/Ar

REBSORTEN Blauer Spatburgunder (56 %), Riesling (15 %),
Miiller-Thurgau (12 %), Grauburgunder/Rulén-
der (10 %), Gew(rztraminer, WeiBburgunder,

Scheurebe, Sauvignon Blanc (7 %)

Granit- und Sandsteinverwitterungsbaden

Viele Sonnenstunden, optimale Niederschlags-

mengen, giinstiges Klima im Rheingraben und
qutes Kleinklima in den ,ALDE GOTT"-Lagen
der Vorbergzone

DIE ALDE GOTT WEINLINIEN
IM UBERBLICK

EINBLICK:
WeiB-, Rosé- und Rotweine fir jeden Tag, den Sie genieBen machten. Klassiker
der Region, beliebt und besonders, sortentypisch und nicht zu schwer.

AUSBLICK:

Trockene Weine aus dem groBen Eichenholzfass sowie Sekt nach dem
traditionellen Flaschengérverfahren. Nicht der schnelle Erfolg, sondern Geduld
und Mihe werden belohnt,

SUSSE AUSSICHT:
Freunde lieblicher Weine oder edelsiBer Raritdten finden hier ohne Umschweife
ihr Gliick. Deutlich wahrnehmbare StBe und volle Fruchtaromen.

WEITBLICK:

Der Aufstieg zum Gipfel lohnt sich, denn hier hat man den

besten Weitblick - trockene WeiB- und Rotweine aus dem Barrique, extreme
Ertragsreduzierung und als Kronung einen Cuvee-Sekt Extra Brut.

KONTAKT Alde Gott Winzer Schwarzwald eG
TalstraBe 2
11887 Sasbachwalden
Tel. +49 (0)7841 2029-0
info@aldegott.de
www.aldegott.de
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http://www.aromia.events/
tel:+49 (0)7841 2029-0
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LEISTUNGSBEREITSCHAFT, DISZIPLIN UND GEMEINSAMER ERFOLG:

Brose Bamberg

Was den erfolgreichsten deutschen Basketballverein
und DIVINO verbindet.

DIVINO

brose
bamberg

%

=)

seinen Weinen im VIP-Bereich der

erfolgreichsten frinkischen Spitzen-
mannschaft vertreten: Als Partner und
Teil des regionalen Firmennetzwerks
von Brose Bamberg nehmen wir an ver-
schiedenen Veranstaltungen teil und ver-
folgen natiirlich mit groflem Interesse
die Dynamik dieses Erfolgs-Vereins.

Seit iiber drei Jahren ist DIVINO mit

Bei unserem Engagement ist uns ein ver-
antwortungsbewusster Umgang mit dem
Spannungsfeld von Alkohol und Sport
sehr wichtig. So ist DIVINO bewusst
kein Bandenpartner in der Brose Arena.
Vielmehr suchen wir gemeinsam mit

dem Management passende Prisen-
tationsflichen aus. Und bei genauer
Betrachtung lassen sich so einige Paral-
lelen zwischen dem Leistungssport und
DIVINO Weinen ausmachen. Die Klam-
mer heiflt Spitzenleistung, welche auf
Talent, harter Arbeit, Teamgeist und dem
unbedingten Willen nach Erfolg beruht.

LEBENSGEFUHL EINER GANZEN REGION

Das Brose Bamberg-Team gehort zu den
internationalen Top-Clubs und misst
sich mit Gegnern aus den Metropolen
Europas. Gleichzeitig sind sie ein in
der Region verwurzelter Verein und in
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der Domstadt zuhause. Darauf ist man
in Bamberg michtig stolz. Brose Bam-
berg ist das sportliche Aushingeschild
der Stadt, der Region und der gesamten
Basketball-Bundesliga: Neun Meisterti-
tel und sechs Pokalsiege machen Brose
Bamberg zum erfolgreichsten deutschen
Basketballverein in diesem Jahrtausend.

Die Identifikation bei den Fans ist grofS:
Frankenholle“ ist in Basketball-Deutsch-
land der gingige und gefiirchtete Begriff
fiir die Brose Arena. Er steht nicht nur fiir
Lautstirke, sondern auch fiir die Krea-
tivitit der Fans bei der Unterstiitzung
sihres“ Brose Bamberg-Teams. Das hat
viel mit Identifikation und Leidenschaft
zu tun. Und hier sehen wir auch eine
Gemeinsamkeit in Sachen Wein. Der
frinkische Silvaner zum Beispiel steht
als Synonym fiir eine gesamte Region.
Tausende von Winzerinnen und Win-
zern haben es sich zum Ziel gesetzt, den
besten Silvaner der Welt zu machen. Mit
Erfolg: Sehr regelmiflig werden diese
Weine auf Wettbewerben ausgezeichnet
oder von renommierten Sommeliers und
Journalisten gelobt!

DER WEG NACH OBEN

Der Ursprung des Erfolgs fufit immer
auf dem gleichen Prinzip: Wer zu den
Besten gehoren will, braucht Leistungs-
bereitschaft, Disziplin und Engagement.
Dazu kommt jede Menge Herzblut, regio-
nale Bindung und Stolz im Team auf die
gemeinsamen Erfolge. Das schafft Identi-
fikation — ganz gleich ob innerhalb einer
Basketballmannschaft oder in einer Win-
zergemeinschaft.

Auch die DIVINO Winzerinnen und
Winzer legen eine iiberdurchschnittliche
Motivation an den Tag! Sie liefern nicht
nur zur Ernte im September und Okto-
ber Spitzenleistungen in Form perfekter
Trauben ab. Dafiir stehen sie das ganze
Jahr tiber im Weinberg, hegen und pfle-
gen ihre Pflanzen und sorgen dafiir, dass
sich jede Rebsorte gemif} ihren Anforde-
rungen und Besonderheiten optimal ent-
wickeln kann.

Das Ziel: kerngesundes Traubengut fiir
ausgezeichnete Weine, die die nationa-
len und internationalen Verkostungen
mit Bravour meistern und sich auf den
ersten Plitzen positionieren.

N°1/2019
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Der Besuch von Federico Perego,
Head Coach von Brose Bamberg und
Thorsten Vogt, Leitung Kommunikation
und PR, war fiir DIVINO eine groBe
Freude. ,Ich wusste gar nicht, dass in
Deutschland so guter Wein angebaut
wird“, lobte Federico Perego.

Noch vor der dffentlichen Vorstellung
der neuen DIVINO PRIMO Cuvée erhielten
die Gaste von Brose Bamberg die ersten
handsignierten und nummerierten
Flaschen vom neuen Premiumwein
(groBes Foto links).
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DIVINO GEWINNSPIEL
MIT BROSE BASKETS!
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Wenn Sie auch Brose Bamberg-Fan sind, dann laden wir Sie hiermit ein, an
unserem Gewinnspiel teilzunehmen. Wir verlosen

1 x ein Original Brose Bamberg-Trikot mit Unterschriften
der Spieler und perséonlichem Namensdruck

2 X einen Basketball mit Unterschriften der Spieler

Bitte beantworten Sie dafir folgende Frage: Welchen Spitznamen hat die
BROSE ARENA in Bamberg im Basketball-Deutschland?

Die richtige L6sung schicken Sie bitte mit vollstindigem Namen und Adresse
sowie dem Betreff ,,Brose-DIVINO Gewinnspiel® bis zum 30.04.2019 an
wissen@divino-wein.de

Die Gewinner werden unter allen Einsendungen mit der richtigen Antwort im
Losverfahren ermittelt. Wir wiinschen Ihnen viel Glick!

Ausgeschlossen von der Teilnahme am Gewinnspiel sind Mitarbeiter der DIVINO Nordheim Thingersheim eG, Mitarbeiter dieses
Magazins sowie deren Angehdrige. Der Rechtsweg ist ausgeschlossen. Eine Barauszahlung der Gewinne ist nicht méglich.
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CARTOON

VERT X ALPRORE
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Die Klare Linie und der minimalistische Einsatz von Farbe und Text sind die Merkmale seines Stils: Die Cartoons von Pascal Heiler sind komisch, manchmal mit Sprache
spielend, manchmal kritisch oder einfach nur albern. 0b gelehrige Bienen, fliegende Yetis oder ibermotivierte Politessen, Pascal Heiler findet in allen (Alltags-)Situationen

die Komik, die er in seinen Zeichnungen zu Papier bringt. Seine Cartoons sind als signierte Pigmentdrucke in limitierter Auflage erhéltlich.

www.hametschu.de

DIVINO
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DER SCHAUPLATZ
:  DER GENUSSE
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DELUXE

INNENHOF DIVINO NORDHEIM

Freitag, 28. & Samstag, 29. Juni 2019
jeweils von 17 bis 24 Uhr



Der REISER hat sich wieder einmal von unseren Weinen
inspirieren lassen und wird vor Thren Augen kostliche
Begleiter zu Silvaner, Burgunder und Co. zubereiten.

Wir haben groflartige Spezialititen fiir Sie ausgesucht,
und zu jedem Gang prisentieren wir Thnen die passende
Weinbegleitung.

Freuen Sie sich auf einen Genuss der Extraklasse:
Auf Rebholz gesmoktes Lachsfilet

frankische Sauerrahm-Gurken, griiner Apfel
und Wiesenkrduter

Strudel vom Perlhuhn
Spargel-Radieschen-Salat und Kartoffel-Vinaigrette

Geschmorte Kalbsschulter
Nudel-Meerrettich-Muffin, Wirsing und Pfeffer-Preiselbeeren

Erdbeeren, salziges Karamell-Eis
und Orangen-Sabayon

Weine vom Feinsten, Speisen von STERNEKOCH
BERNHARD REISER und Livemusik erwarten Sie am
Freitag und Samstag von 17 bis 24 Uhr; die Mentizeiten
sind jeweils von 18 bis 22 Uhr.

Sichern Sie sich mit unserem Genusspass fiir
nur 39 Euro die Teilnahme an diesem exklusiven Event!

Die einzelnen Ginge gibt es gegen Vorlage des Passes
an REISERS Genussstation.

Separat bekommen Sie auf Wunsch eine perfekt
auf das Menii abgestimmte Weinbegleitung als
attraktives Paketangebot.

Der Genusspass ist in den DIVINO Vinotheken in
Nordheim und Thiingersheim erhiltlich. Wir freuen uns
auf Sie und einen genussvollen Tag bei DIVINO.

DIVINO DELUXE
4-GANG-MENU

??fnfbholz gesmoktes Lachsfilet
rinkische Sauerrahm-Gurken, griiner Apfel und Wiesenkriuter

Strudel vom Perlhuhn
Spargel-Radieschen-Salat und Karloffcl-Vinaigrettc

SPe
DIVINO

DELUXE

. 1/&’127 Ira/‘s

DIVINO feiert die schonen Dinge des Lebens:

AM 28. UND 29. JUNI 2019
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AUSGEHEN UND GENIESSEN

* SinnesWandeln 2019

DREIKLANG VON WEIN, KULINARIK UND NATUR IN DER NORDHEIMER FLUR

Besser gent es kaum: Man bewegt sich an der frischen Luft, wandert mit Gleichge-
sinnten {iber neun Kilometer durch Nordheim und seine schansten Lagen und genieft
von Station zu Station liebevoll zubereitete  Kostlichkeiten der - Winzer,
Dieser ganz besondere Spaziergang fiihrt Sie auf insgesamt sechs Stationen am
Samstag, den 22. Juni 2019 durch die Nordheimer Au und die berihmten Weinlagen
Vogelein und Kreuzberg,

DER REIHE NACH KDSTLICH:

Den Auftakt macht das Weingut Manfred Rothe mit Amuse-Bouche und Aperitif:
Roulade vom Biolandh&hnchen mit Mispel und Kréutern und eine 2018er Spét-
burgunder rosé Auslese.

Weiter geht es mit einer kalten Vorspeise aus dem Gasthaus Zur Sonne und dem
Weingut Waldemar Braun: Spargel mit Kirschtomate, Friihlingszwiebel,
Kréuter, Olivendl und Blauschimmelkdse, dazu Baguette und eine 2018er
Escherndorfer Lump Scheurebe.

Die warme Vorspeise kommt vom Demeter Weingut Helmut Christ: eine Wild-
kréutercremesuppe mit Frischkdsenocken und Dinkelcroutons, dazu einen
2017er Silvaner Orange.

DIVINO widmet sich dem feinen Hauptgericht; Es gibt einen mediterranen Burger
mit Kalbfleisch, Thunfischcreme, Parmesan und Romana im Brioche. Dazu
einen 2013er Friihburgunder trocken DIVINO GroBes Gewdchs, im Barrique
gereift,

Den Zwischengang kredenzt das Weingut Am Vdgelein: gereiften Bergkédse mit
verschiedenen Chutneys und Walnussbrot. Die Weinbegleitung ist ein 2015er
Pinot Noir trocken.

Das Weingut Karl Braun ist fir das Finale zusténdig: Erdbeer-Tiramisu mit Wein-
bergpfirsichlikdr, garniert mit FruchtspieB und Schokosauce. Dazu gibt es eine
2016er Nordheimer Kreuzberg Riesling Auslese.

FOTOS: TOURISTIKRAT/WWW.NORDHEIM-MAIN.DE
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ADVERTORIAL

SAVE THE

DATE:

SAMSTAG

22. JUNI 2019

ORGANISATORISCHE HINWEISE:

Um thnen an den Stationen ein angenehmes Erlebnis ohne Gedrénge und Hektik zu
bieten, wird das SinnesWandeln in einzelnen Gruppen mit begrenzter Teilnehmerzahl
durchgefiihrt: Von 11 bis 13 Uhr startet jeweils alle 30 Minuten eine Gruppe am
Nordheimer Rathaus (Hauptstrasse 15, 97334 Nordheim am Main).
Die Einteilung erfolgt in der Reihenfolge der Anmeldungen. Wenn Sie zu einer bestimm-
ten Uhrzeit starten mdchten oder mit Freunden unterwegs sind, dann
lassen Sie uns das bitte wissen. Das SinnesWandel-Team wird sich bemiihen, Ihre
Wiinsche zu erfillen.

TICKETVERKAUF:

Rathaus Nordheim / Tourist Information Volkach / DIVINO Nordheim, Langgasse 33 /
Gasthaus Zur Sonne, Hauptstr. 18 / Weingut Rothe, Heerweg 6 / Weingut Karl Braun,
Weinbergstr. 42 / Weingut Helmut Christ, Volkacher Str. 6 / Weingut Am Vigelein, Raiff-
gisenstr. 34, Tickets gibt es nur im Vorverkauf, der Vorverkaufsschluss ist am
Samstag, den 15. Juni 2019.

AB 11 UHR

Wunderschdne Weininsel! Naturerlebnis und Weingenuss in
Nordheim und Umgebung beim SinnesWandeln. Mit von der
Partie: die Nordheimer Weinprinzessin Vanessa Wischer.

WICHTIG:

Im Falle einer Absage durch die Veranstalter, etwa aufgrund
hoherer Gewalt, werden Sie umgehend informiert. Bereits
bezahlte Tickets werden erstattet. Um diese Abwicklung zu
garantieren, bendtigen die Veranstalter Ihre E-Mail-Adresse.
Ihre Daten werden selbstversténdlich nicht an Dritte weiter-
gegeben und nur so lange gespeichert, wie es fiir die Abwik-
klung der Veranstaltung notwendig ist. Danach werden sie um-
gehend geldscht.

Anmeldung unter: info@nordheim-main.de
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PATER ANSELMS KOLUMNE

PATER DR. ANSELM GRUN, ABTEI
MUNSTERSCHWARZACH

Anselm Griin 0SB (geb. am 14. Januar
1945 im frénkischen Junkershausen

als Wilhelm Griin) ist deutscher
Benediktinerpater, Autor spiritueller
Biicher, Referent zu spirituellen Themen,
geistlicher Berater und Kursleiter fiir
Meditation, Kontemplation und geistliches
Leben. Mit rund 300 lieferbaren Titeln,
die bisher in einer Gesamtauflage von
iiber 14 Millionen weltweit verkauft
wurden, ist Pater Anselm Griin einer

der meistgelesenen deutschen Autoren
der Gegenwart. Seine Biicher wurden

in dreiBig Sprachen iibersetzt.

www.anselm-gruen.de

[divinosprache]

Wein 16st die Zunge. Liebende trauen sich beim gemeinsamen
Weintrinken dem andern zu sagen, wie sehr sie ihn lieben. Beim
Wein kénnen wir das aussprechen, was unser Herz wirklich

bewegt.

Im Deutschen kennen wir ja drei Worte: sagen (dazu gehort auch
das Erzihlen) — reden — sprechen. Sagen kommt von zeigen:

Ich zeige etwas, ich erzihle etwas. Jeder kann in aller Freiheit
hinschauen, was er davon mitnehmen mochte. Reden heifdt
immer: berechnen, begriinden, Rede und Antwort stehen. Aber
wenn wir nur reden, gibt es ein Gerede. Ein Gesprich entsteht
nur, wenn wir sprechen. Sprechen kommt von ,bersten. Es meint
immer ein persénliches Sprechen, ein Sprechen aus dem Herzen
heraus. Wenn wir miteinander Wein trinken, dann ist es schon,

wenn die Leute sich interessante Geschichten erzihlen.

Das Reden und Diskutieren, das Bereden oder Uberreden passt
nicht zum Weintrinken. Schon der Weisheitslehrer Jesus Sirach
aus dem Alten Testament weifd um die Gefahr des Redens

und Beredens: ,Beim Weingelage norgle nicht am Nachbarn
herum, verspotte ihn nicht, wenn er heiter ist. Sag zu ihm kein
schmihendes Wort, und streite mit ihm nicht vor den Leuten!*
(Sir 31,31). Wenn wir beim Weintrinken nicht auf unsere Sprache
achten, dann konnen leicht Streitereien entstehen, die den Sinn
des Weintrinkens verfilschen. Dann wird zwar die Zunge auch
gelost sein, aber sie wird all die verdringten Aggressionen und

Vorurteile heraus posaunen.

Zum gemeinsamen Weintrinken passt nur ein Gesprich.
Friedrich Holderlin meint, dass wir nicht nur ein Gesprich
fithren, sondern ein Gesprich werden. Da entsteht auf einmal
Gemeinsamkeit, ein Miteinander. Wir bereichern uns einander.
Weil jeder aus seinem Herzen heraus spricht, 6ffnen wir uns
fureinander. Aber genauso wie wir auf unsere Sprache achten,
sollten wir auch auf unser Herz achten, damit keine iibelwollenden
Gedanken unser Herz verlassen, sondern liebende Gedanken, die
dem Gesprichspartner gut tun. Der Wein moéchte uns einladen,
dem Anderen Worte der Zuwendung und des Lobes zu sagen, die

wir uns im Alltag oft nicht zu sagen trauen.

N°1/2019
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SONNTAG, 7. APRIL 2019

DIVINO NORDHEIM

VERNISSAGE ZUR DOPPELAUSSTELLUNG
,GENERATION 58

Mit Bildern von Petra Schmidt und Steinskulpturen
von Martin Auer.

Beginn 15 Uhr, Eintritt frei

SONNTAG, 14. APRIL 2019
WEINERLEBNISTAG IN THUNGERSHEIM

Es erwartet Sie ein (Wein-)Erlebnistag fiir die ganze
Familie! Weine, Wandern, Kinderprogramm und gute
Stimmung in Thiingersheim!

Von 10-17 Uhr

=)
=
=
=
=
=
=
e
=
=

MITTWOCH, 1. MAI 2019
TAG DER INSELWEINMACHER IN NORDHEIM.
DER DIVINO INNENHOF GFFNET VON 10-18 UHR
GroBe Jahrgangsverkostung: Neben unserer
aktuellen Kollektion erwartet Sie ein vielseitiges
musikalisches Programm sowie kulinarische
Kdstlichkeiten. Mit ,Die Musikstudenten™- akusti-
sche Tanz- und Cocktailmusik. Das Motto der vier
Wirzburger Musiker lautet: Easy Listening for Easy
Listeners.
Eintritt frei
Verkostungszone kostenpflichtig

SONNTAG, 19. MAI 2019

DIVINO WEIN GROOVES

Innenhof DIVINO Vinothek Nordheim

Wein ist Lebensfreude pur! Wir geben nach eine
Portion fetzige Musik und gutes Essen dazu. Ein
Highlight fiir vinophile Genussmenschen.

Dieses Mal mit ,,Alegria!*

100 % ,handgemachte” Akustik-Musik. Das
abwechslungsreiche Programm geht von spanisch-
lateinamerikanischer Pop- und Partymusik von den
Gipsy Kings (iber Sting, Police, beliebten Oldies und
Rock-Pop-Hits im Akustik-Sound.

Von 15-18 Uhr

SONNTAG, 26. MAI 2013 10-17 UHR
SENSORIKSEMINAR BEI DIVINO - MIT DEN PROFIS
LERNEN!

DIVINO NORDHEIM

Kosten pro Person: 39,30 Euro inkl. Seccoempfang
und Mittagslunch mit Weinbegleitung

Von 10-17 Uhr

Anmeldung unbedingt erforderlich!

Mehr dazu auf den Seiten 14 und 15.

N°1/2019

DIVINO EVENTS - GELEGENHEITEN FUR GENUSS

DIVINO

WEINERLEBNIS JOHANNISBERG

TERMINE 2018:
Sonntag, 5. Mai; Sonntag, 23. Juni;
Sonntag, 18. August; Sonntag, 29. September

Begleiten Sie unsere fachkundigen Fiihrer bei
einer Lagenwanderung durch den Thiingers-
heimer Johannisberg und lernen Sie bei interes-
santen Geschichten und unterhaltsamen Anekdoten
allerlei Wissenswertes Gber die Region, den Wein
und die Menschen dahinter. Bei einer Weinprobe
mit 3 Weinen direkt in den Weinbergen entdecken
Sie die Einzigartigkeit Weinfrankens.

Beginn: 11 Uhr,

Dauer: ca. 3 Stunden

Kosten: 15,00 Euro

Teilnahme nur bei rechtzeitiger Anmeldung unter
09364-500912 oder vinothek_thuengersheim@
divino-wein.de maglich, spétestens samstags
vor dem jeweiligen Termin,

Treffpunkt: Vinothek DIVINO in Thiingersheim,
Untere Hauptstrasse 1, 37291 Thiingersheim.
Termine kommen nur bei einer Mindestteilnehmer-
zahl von 10 Personen zustande. Bei Regen entféilt
die Veranstaltung.

DONNERSTAG, 30. MAI BIS
SONNTAG, 2. JUNI 2019
NORDHEIMER WEINFEST

Infos ber Gemeinde Nordheim,
www.nordheim-main.de

SAMSTAG, 22. JUNI 2019
SINNESWANDELN

Erleben Sie den Dreiklang von Wein, Kulinarik und
Natur in Nordheim und Umgebung.

Ab 11 Uhr

llluminationen und Lichterglanz. Lassen Sie sich von
,Alegria” in die Nacht verfihren!

Beginn ab 18 Uhr

Eintritt frei

Bei schiechtem Wetter entfailt die Veranstaltung.

SONNTAG, 21. JuLl 2019

DIVINO WEIN GROOVES

INNENHOF DIVINO VINOTHEK NORDHEIM

Wein ist Lebensfreude pur! Wir geben nach eine
Portion fetzige Musik und gutes Essen dazu. Ein
Highlight fr vinophile Genussmenschen.

Dieses Mal mit ,,Si Senor”

Wenn ,Si Sefior” den ,Son Cubana spielt, hat man
das Gefiihl, der Buena Vista Social Club sei jung
geworden. Margarita Gonzélez zieht mit ihren hoch-
Karétigen Musikern jedes Publikum in den Bann.
Von 15-18 Uhr

SONNTAG, 28. JuLl 2019
SENSORIKSEMINAR BEI DIVINO- MIT DEN PROFIS
LERNEN!

DIVINO THUNGERSHEIM

Kosten pro Person: 39,30 Euro inkl. Seccoempfang
und Mittagslunch mit Weinbegleitung

Von 10-17 Uhr

Anmeldung unbedingt erforderlich!

Mehr dazu auf den Seiten 14 und 15.

GERMAN 1l
WINE [l

FOT0: 1STOCKRHOTOS

SAMSTAG, 10. & SONNTAG, 11. AUGUST
2019

DIVINO WEINFORUM

SPITZENWINZER ZU GAST

Die GERMAN WINE GROUP présentiert im Innenhof
der Vinothek Nordheim ihre Weine. GenieBen Sie
mit uns die Vielfalt aus Premium-Anbaugebieten!
Von 10-18 Uhr

Mehr dazu auf den Seiten 42 und 43. Eintritt frei
FREITAG, 28. & SAMSTAG 29. JUNI 2019 SONNTAG, 25. AUGUST 2019
DIVINO DELUXE GENUSSFESTIVAL DIVINO WEIN GROOVES

Der Divino-Innenhof in Nordheim wird zum
Schauplatz der Genisse,
Jeweils von 17-24 Uhr
Mehr dazu auf den Seiten 40 und 41.

SAMSTAG, 13. JULI 2019

NACHT DER VERFUHRUNG MIT , ALEGRIA“
DIVINO THUNGERSHEIM

Am FuBe des Thiingersheimer Johannisbergs
verfirt dieses besondere Weinevent bei
freiem Eintritt die Weinliebhaber mit Live-Musik,

INNENHOF DIVINO VINOTHEK NORDHEIM

Wein ist Lebensfreude pur! Wir geben noch eine
Portion fetzige Musik und qutes Essen dazu. Ein
Highlight fiir vinophile Genussmenschen.

Dieses Mal mit ,,G-String*

Fr alle, die auf guten, handgemachten Akustik-
Rock stehen: Mit G-String wird Stadionrock zum
Unplugged-Frlebnis! Die Musikauswahl reicht von
gefiihivollen Balladen bis zu Hardrock-Klassikern -
und das in Akustikversion!

Von 15-18 Uhr

DIVINO


http://www.nordheim-main.de/
http://divino-wein.de/

46
a7

DIVINO

DIVINO EVENTS - GELEGENHEITEN FUR GENUSS
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| VGSAMSTAG, & SUNNTAG,

8. SEPTEMBER 2019

UNIKAT SUCHT LIEBHABER - DIVINO NORDHEIM
Hochwertiger Kunsthandwerkermarkt: In Zeiten von Massen-
produktion und Uniformitét kéinnen Einzelstiicke besonders
punkten. Dieser Devise folgt der etablierte Kunsthandwerker-
markt bereits seit vier Jahren. Wer ausgesuchte, mit viel Liebe
hergestellte Objekte finden mdchte, ist hier richtig.

jeweils von 11-18 Uhr

SONNTAG, 15. SEPTEMBER 2019

DIVINO WEIN GROOVES

INNENHOF DIVINO VINOTHEK NORDHEIM

Wein ist Lebensfreude pur! Wir geben noch eine Portion
fetzige Musik und gutes Essen dazu. Ein Highlight fiir vinophile
Genussmenschen.

Dieses Mal mit ,,famos. - finest unplugged music®
Minimale Instrumentierung - maximaler Horgenuss - feinste
Akustikmusik. ,famos.” spielt ,die Musik ihrer Helden”. Von
Blues und Soul dber Pop, von Elvis Presley zu den Beatles bis
hin zu Zaz. Charmant, gut gelaunt und unterhaltsam spielen
die Vier nur Stiicke, die ihnen am Herzen liegen und lassen
den Funken direkt auf ihr Publikum Giberspringen.

Vion 15-18 Uhr

SONNTAG, 22. SEPTEMBER 2019
SENSORIKSEMINAR BEI DIVINO - MIT DEN PROFIS LERNEN!
VON 10-17 UHR, DIVINO NORDHEIM

Kosten pro Person: 39,90 Euro inkl. Seccoempfang und
Mittagslunch mit Weinbegleitung

\lon 10-17 Uhr

Anmeldung unbedingt erforderlich!

Mehr dazu auf den Seiten 14 und 15.

SAMSTAG, 5. & SONNTAG, 6. OKTOBER 2019
DIVINO HERBSTMARKT - DIVINO THUNGERSHEIM

Es erwarten Sie regionale Produkte und feine Leckereien in der
Vinathek DIVINO in Thiingersheim.

Vion 10-18 Uhr

Eintritt frei!

SONNTAG, 27. OKTOBER 2019

SENSORIKSEMINAR BEI DIVINO - MIT DEN PROFIS LERNEN!
DIVINO THUNGERSHEIM

Kosten pro Person: 99,90 Furo inkl. Seccoempfang und
Mittagslunch mit Weinbegleitung

Von 10-17 Uhr

Anmeldung unbedingt erforderlich!

Mehr dazu auf den Seiten 14 und 15.

U
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NEU BEI DIVINO: AAGLANDER-TOUREN
GenieBen Sie eine Rundfahrt im Aaglander iber die
Maininsel. Die Kutschen kosten mit Leinenfiihrer - dem

Fahrer - 190,00 Euro pro Stunde fiir vier Personen.
(Siehe Beitrag auf Seite 4)

i il O

Wahlweise kann ein Picknick oder/und eine Weinver-
sorgung fiir Sie mitarrangiert werden (Preise geméB
Umfang auf Anfrage). Reservierungen sind von Vorteil.

TERMINE 2019:

11./12.05. 1 25./26.05. / 08./09/10.06. / 22./23.06.,

06.07. 1 20./21.01,

03./04.08. /17./18.08. / 31.08./01.09,

14./15.09. (ab 13:00 Uhr) / 28./29.09. (ab 13:00 Uhr),
12.0./1310. (ab 13:00 Uhr) / 26.10./27.10.

Ausser an den drei markierten Terminen starten die Touren
jeweils ab 10 Ur.

Reservierung und weitere Infos zu den Aaglander-
Touren unter 0938180990 oder info@divino-wein.de

Weitere Informationen zu unseren Veranstaltungen finden
Sie immer aktuell auf unserer Homepage.

Wenn Sie mehr wissen mdchten, rufen Sie einfach an
oder schreiben Sie uns eine Nachricht:

VINOTHEK DIVINO NORDHEIM & VINOTERIA
Langgasse 33

97334 Nordheim am Main

Telefon: +49 9381 8099-0

E-Mail: info@divino-wein.de

Offnungszeiten:

Montag bis Samstag 9 - 18 Uhr

Sonn- und Feiertage 10 - 18 Uhr

VINOTERIA: Mittwoch bis Montag 11- 18 Uhr, Dienstag Ruhetag

VINOTHEK DIVINO THUNGERSHEIM

Untere HauptstraBe 1

97291 Thiingersheim

Telefon: +43 9364 500999,

E-Mail: vinothek_thuengersheim@divino-wein.de

Offnungszeiten:
Montag bis Samstag 9 - 18 Uhr
Sonn- und Feiertage 10 - 18 Uhr

www.divino-wein.de
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100 Genussorte in Bayern
Ein kulinarischer Reisefiihrer

Bayerische Landesanstalt fiir Weinbau und Gartenbau
272 Seiten | € 24,00 | ISBN 978-3-7843-5586-3

Dze 100 besten
Genussorte tn Bayern

Kulinarisch. Echt. Besonders.

Dieses Buch feiert 100 ausgewihlte Orte in ganz Bayern, die sich besonders auszeichnen durch ihre Kompetenz
in Sachen Genuss. Echtes Handwerk und unverwechselbare Spezialititen der bauerlichen Kulturlandschaften
machen die 100 Genussorte zu einem besonderen kulinarischen Erlebnis!

ERAUTEADCEE MAGEL

Apotheke der Natur

1, Wieso schmeckt Frankenwein so gut?*

| Was verleiht dem Allgduer Kise sein Aroma und wie
entstand die Tradition des Zoigl-Biers in der Oberpfalz?*

Bayerns Regionen bieten Gentisse fiir jeden Geschmack in hochster Qualitdt!

Ausfiihrliche Beitrige und Bilderstrecken machen Appetit auf mehr:
Holen Sie sich jetzt bayerischen Genuss nach Hause!

Erhiltlich in allen Buchhandlungen

hﬁ:“ P ) .
. ':J{*‘;iili' und online unter www.buchweltshop.de
= f\‘:g‘*‘rfq\ :
N éOO
g N o) enuss -
: \ e LV.Buch l“‘a ORTE %
Bayern

Weitere Informationen erhalten Sie
unter www. 100genussorte.bayern
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