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LIEBE LESERINNEN, LIEBE LESER,

unsere Begeisterung fiir Franken strahlt aus jedem DIVINO Magazin.
Wir lieben die Heimat des Silvaners und unser Zuhause sehr: Fiir DIVINO

als Gemeinschaft sind das insbesondere die Orte Nordheim und Thiingers-

heim am Main. Beides sind grofle Weinbaugemeinden — sowohl in der
bewirtschafteten Fliche als auch hinsichtlich der Giite ihrer Weinlagen.
Mit der Titelgeschichte dieser Ausgabe nehmen wir Sie mit nach Thiin-
gersheim, an einen neuen magischen Ort und dariiber hinaus. Genieflen
Sie diese kleine Gedankenreise auf den Seiten 8 bis 12 und planen Sie
ganz bald einen Besuch in Thiingersheim!

Biodiversitit, Artenvielfalt und Nachhaltigkeit sind strapazierte Begriffe.
Oft werden sie lediglich als werbestarke Worthiilsen verwendet. Bei den
Landwirten, Obstbauern und Winzern in Franken bilden sich die Taten
dahinter in den Feldern, Streuobstwiesen und Weinbergen ab. Der Ver-
suchsweinberg in Thiingersheim, den die Landesanstalt fiir Wein- und
Gartenbau betreibt, ist ein gelungenes Beispiel dafiir (Seiten 14 bis 15).
Wir haben auflerdem die Main-Streuobst-Bienen eG in Margetshochheim
besucht, weil uns ihr késtlicher Apfelsaft aufgefallen war. Lesen Sie auf
den Seiten 37 bis 39 was die Baumprofis sonst noch so alles leisten.

Edelstahl oder Eiche? Der Ausbau eines Weines im Holzfass, im Tank, im
Betonei oder im Granitfass nimmt groflen Einfluss auf seinen Charakter.
In ,Fasskunde“ zeigen wir Ihnen auf den Seiten 30 bis 32 am Beispiel von
vier DIVINO Weinen, wie unser Kellermeister mit diesen Gebindeformen
umgeht und warum. Auch fiir den DIVINO Primo Sekt ist die Fasswahl
und die anschliefende Reife auf der Flasche prigend. Mehr dazu lesen
Sie auf den Seiten 28 und 29.

Zusammen mit Kerstin Bohning, verantwortliche Redakteurin DIVINO
Magazin, wiinsche ihn Thnen eine schéne Herbst- und Winterzeit und
nun eine genussvoll-unterhaltsame Lektiire!

Herzlich, Thr

W. fass

Wendelin Grass
Geschiftsfithrer DIVINO Nordheim Thiingersheim eG

PS: Sehr gerne diirfen Sie uns Ihre Meinung sagen. Lob, Anregungen
und Tadel bitte an redaktion@divino-wein.de

TITELFOTO: ROLF NACHBAR; FOTOS: STEFAN BAUSEWEIN; CONGRESS-TOURISMUS-WURZBURG; CW-FOTOART CHRISTOPH WEISS; GASTHOF BAREN; ROLF NACHBAR
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KURZ GEMELDET

ERSTES DIVINO WEINFORUM

GERMAN WINE GROUP
7zu Gast in Nordheim

Am Wochenende vom 10. und 11. August 2019 trafen sich
die Mitglieder der German Wine Group im Hof von DIVINO
Nordheim. Als ,Special Guest“ war die Kellerei Bozen aus
Studtirol ebenfalls angereist und prisentierte eine Auswahl
ihrer Weine. Die Besucher des ersten DIVINO WeinForums
konnten an zwei Tagen die grofe Rebsorten- und Ausbauviel-
falt aus Franken, der Pfalz, dem Schwarzwald, Wiirttemberg
und Stdtirol testen und geniefen. ,Wir mochten unseren
Kunden und Freunden des Hauses mit dieser Veranstal-
tungsreihe das Spektrum deutscher und internationaler
Weine prisentieren. Dass die Kellerei Bozen gleich bei der
. ersten Veranstaltung mit von der Partie war, hat uns beson-
\ S : ' - ders gefreut”, restimiert Wendelin Grass, Geschiftsfithrender
" Tk SN Y . 8 Vorstand von DIVINO.
In den letzten beiden Ausgaben haben wir Thnen in die Mitglieder der German Wine Group vorgestellt. Den
Abschluss macht in dieser Ausgabe die ,Weinbiet Manufaktur“ aus der Pfalz auf den Seiten 40 bis 41.

_
05

DEUTSCHE WEINKULTUR
SOLL IMMATERIELLES
UNESCO-KULTURERBE

WERDEN!

Vielleicht haben es Weinliebhaber und
-liebhaberinnen geschafft, fiir die Aufnahme
der ,Deutschen Weinkultur® in das
bundesweite Verzeichnis des Immateriellen

Premiumwettbewerb BEST OF GOLD b dui parte
] . I er aus, und wir hatten vor Redaktions-
2019: DIVINO erneut ausgezelchnet. schluss noch keine Informationen zum

2017 Thiingersheimer Johannisberg Silvaner Spitlese , Alte Reben“ wird in der Ergebnis. Verfolgen Sie dieses Thema mit
Kategorie I1I — Premium WeifSweine zum Sieger gekiirt. uns. Es wilrdigt alle Menschen, die durch

Kulturerbes zu stimmen. Die Petition vom
Deutschen Weininstitut lief am 30. Septem-

,Wir durften im Mai diesen Jahres zum siebten Mal diese begehrte Trophie ihre Tatigkeit zur Deutschen Weinkultur
entgegen nehmen. Das ist eine grofie Ehre fiir uns und Beweis zugleich, dass beitragen. Wir haben natiirlich mit ,JA“
sowohl Winzer und Kellermeister von DIVINO mit ihrer Erfahrung, ihrem . oo , .
Konnen und ihrer Passion fiir Perfektion auf dem richtigen Weg sind“, freut gestimmt, weil wir der Meinung sind, dass
sich Wendelin Grass, Geschiftsfithrende Vorstand bei der Preisverleihung Wein ein wichtiger Teil der deutschen Kultur
im Mai im Hotel Steinburg in Wiirzburg. Der Silvaner ist die typischste ist! Auf www.deutscheweine.de/aktuelles

aller frinkischen Rebsorten, und das macht diesen Erfolg beim wichtigsten

konnen Sie selbst abstimmen.
frankischen Weinwettbewerb noch bedeutsamer fiir das DIVINO-Team!
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Volltreffer!

DIVINO Kellermeister Felix Reich kickt mit der
WEINELF Deutschland gegen das Vatikan National-
team - mit Generalaudienz beim Papst.

Meistens spielen sie gegen Monaco oder treten freund-
schaftlich gegen andere internationale Mannschaften an:
Die Nationalmannschaft des Vatikan ist ein bunt gemischter
Verein, in dem Geistliche, Gartner oder Mitglieder der
Schweizer Garde zusammen FuBball spielen. Es heiBt, der
Heilige Vater interessiere sich persanlich auch fir FuBball,
und so kam eins zum anderen. Am 6. Juni 2019 kickte
die deutsche WEINELF - Nationalmannschaft der Winzer und
Weinfachménner gegen die Vertreter des Vatikanstaates.
DIVINO Kellermeister Felix Reich (25) ist Innenverteidiger
der WEINELF und reiste fiir ein legendares FuBballspiel nach
Rom. Eine Generalaudienz bei Papst Franziskus gab es auch.

== Oben: Ein Teil der deutschen
Weinelf beim Bummeln in Rom.

P, Seltenes Selfie: Felix Reich
;- und der Papst.

N° 2/2019 DIVINO

RENE LEZARD

RENE LEZARD Factory Store Schwarzach
Industriestr. 6 97359 Schwarzach Main
Offnungszeiten: Mo bis Mi 10 — 18 Uhr
Do und Fr 10 — 20 Uhr Sa 9 — 17 Uhr

rene-lezard.com


http://rene-lezard.com/
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Wein-Mythologie
Wein ist gattlich.

WAHLHEIMAT DER GOTTER

In unseren Lagen Thiingersheimer Johan-
nisberg und Thiingersheimer Scharlach-
berg reifen viele Charakter F Spezialititen,
die legendire ,Nacht der Verfiihrung“
und weitere genussvolle Wein-Events fin-
den hier jedes Jahr statt. Und jetzt wird
der sympathische Weinort auch noch von
Gottern bewohnt: Die jiingste ,terroir
f“Installation und damit der 15. magi-
sche Ort in Franken thront am Fischberg,
hoch tiber der Gemeinde. Seit Mai dieses
Jahres residiert hier eine géttliche Fami-
lie, und dieser magische Ort erzihlt von
der Mythologie des Weines. Auf einer
grolen Tafel durften Weinbaubetriebe
eine ,Patenschaft” fiir verschiedene Gott-
heiten tibernehmen: DIVINO wurde als
Gotterpate fiir Zeus auserwihlt. Man sagt
,er ist der oberste olympische Gott und
michtiger als alle anderen Gétter zusam-
men.“ Na, wenn das kein Statement ist!

FAMILIENAUSFLUG: ARIADNE, DIONYSOS
UND OENOPION

Die Darstellungen der Ariadne in der
Bildenden Kunst sind sich dhnlich: Die
Gottin wird relativ unverhiillt gezeigt,

ARTEMIS

FOTO: COMMONSSVIKIMEDIA 0

Ganz oben: Ariadne schaut versonnen
in die Ferne - hinter ihr die Tafel mit
den Gotterpaten. Oben: Wilde Orchideen
auf der Hohfeldplatte begeistern jedes
Jahr ihre Fans! Rechte Seite: ,,terroir

f* am Fischberg: ein perfekter Ort fiir
Kontemplation und Kommunikation!

und die sie umgebenden Tiicher dienen
der schonen Frau eher als Unterlage denn
als Bekleidung. Der frinkische Bildhauer
Andreas Krimmer versicherte in seiner
Ansprache zur Einweihung der Installa-

tion augenzwinkernd, dass seine Ariadne
bei Anlieferung noch verhiillt gewesen sei.
Wie dem auch sei: Heute relaxt die Thiin-
gersheimer Gottin jedenfalls splitter-
fasernackt auf ihrem Sockel am Fischberg
und geniefdt ganz offensichtlich die Aus-
sicht auf den Weinort. Oder sie erfreut
sich am Anblick des ihr gegeniiberstehen-
den — ebenfalls nackten — Weingottes und
Gemahls Dionysos mit dem gemeinsa-
men Sohn Oenopion auf den Schultern?
Die Situation ist der griechischen Mytho-
logie entnommen und wirkt gleichsam
sehr modern! Das Schéne an der Kunst:
Jeder sieht darin etwas anderes und sie
offnet den Diskurs tiber sich selbst und die
Welt. Und so ist der neue ,terroir f“-Ort in
den Weinbergen von Thiingersheim ganz
sicher Impuls zu Inspiration, Kontempla-
tion und Kommunikation gleichermaflen.
Wer hier mit einem guten Silvaner und
ein paar lieben Freunden verweilt, wird
sich sicher ganz géttlich fiihlen.

MAGERRASEN, STEPPENHEIDEWALD
UND ORCHIDEEN

Am besten plant man fiir einen Besuch in
Thiingersheim gleich einige Tage. Denn
allein der magische Ort hat es verdient, in

N° 2/2019



Ruhe genossen zu werden. Wen es nach
so viel Mythologie und Wissen dariiber in
die Natur zieht, wird ebenfalls reichlich
belohnt.

Oberhalb der Thiingersheimer Wein-
berge befindet sich eine geologische und
geographische Raritit, das Naturschutzge-
biet ,Hohfeldplatte und Scharlachberg®.
Das Besondere auf der Hohfeldplatte ist
der Steppenheidewald — ein sehr lichter
Kiefernwald, der auf einem speziellen Typ
von Magerrasen wichst. Durch die leichte
Beschattung der Magerrasen gedeihen
hier mindestens 13 verschiedene Orchide-
enarten. Von Mai bis Juli kénnen diese
zauberhaften Blumen entlang des eigens
dafiir angelegten Pfades durch die Tro-
ckenrasen der Hohfeldplatte bewundert
werden. Schon 1940 wurde dieser beson-
dere Ort als Naturdenkmal ausgewiesen
— die Trockenrasen und -wilder wurden
2002 zum Naturschutzgebiet erklirt.

Diese Symbiose aus Wein, Kultur und
Natur gibt es nur an wenigen Orten im
Frankenland. Thiingersheim ist ein wirk-
lich besonderer Ort mit vielen genuss-
vollen Méglichkeiten, eine gute Zeit zu
haben!

N° 2/2019
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Der Thiingersheimer
Johannisberg als Olymp!

Das Thema Wein ist seit der Antike
ein beliebtes Motiv in der Kunst. Es hat
viele Kiinstler bis in die Moderne zu
Picasso immer wieder in verschiedens-
ten Facetten begeistert und inspiriert.
In Zusammenarbeit mit Dr. Hermann
Kolesch von der Landesanstalt fiir
Wein- und Gartenbau in Veitshéch-
heim und den Landschaftsarchitekten
und Stadtplanern arc.griin aus Kitzin-
gen hat der Bildhauer Andreas Krim-
mer aus Seftlach die Gotter-Skulpturen
fiir die jlingste terroir f-Installation auf
dem Fischberg im Thiingersheimer
Johannisberg realisiert.

Herr Krammer, wie kam der magische
Ort zu Ihnen und wie kamen
Ariadne, Dionysos und Oenopion
(der erste Winzer in der griechischen
Mythologie!) auf den Thiingersheimer
Johannisberg?

Mit dem Konzept ,terroir f* kam ich
schon 2016 in Kontakt, als ich einge-
laden wurde, Ideen fiir einen Skulp-
turenankauf verschiedener Kiinstler
in Sommerhausen zum Thema Wein
zu entwickeln, das dann auch so
umgesetzt wurde. Und so folgte die
Einladung, fiir den terroir f-Punkt in
Thiingersheim etwas zu kreieren.

Was geschieht auf dem Fischberg?
Der Inhalt ist ein Ausgangspunkt fiir
die kiinstlerische Gestaltung — dazu
kommen die raumliche Situation und
die Komposition. Die Ariadne ist eine
lagernde Figur also Volumina, die
horizontal im Raum angeordnet sind.
Ariadne schlift am Strand von Naxos.

Sie wurde gerade von Theseus verlas-
sen und liegt vor Kummer darnieder,
bis sie von Dionysos entdeckt, erweckt,
erkiisst wird. Das Gestalten an sich ist
auch bei lebensnahen Darstellungen
von Figuren etwas Abstraktes. Das
Liegen ist nicht einfach ein liegender
Kubus. Es ist die Entscheidung, ob der
Korper anfingt, sich aufzurichten und
wieder in die Welt zu blicken — etwa
zu Dionysos und in die Ferne der
Landschaft gerichtet. Dann erheben
sich die Volumen von der Horizonta-
len, miissen sich gegen die Schwer-
kraft abstiitzen. Beim Dionysos ist es
so, dass er sich hochbewegt, aus dem
Weinberg kommt, der Knabe nochmal
balancierend in die Vertikale steigt
und nach den Trauben greift. Also
verdeutlichen die Skulpturen auch die
Elemente der Topographie — eben das
spezifische Terroir.

Welche Rolle spielt der Ort?

Das landschaftliche Element prigte
meine Idee ganz entscheidend. Ohne
das Plateau, ohne die Fernsicht und
den unten dahinflieRenden Main
wire ich vielleicht nicht auf die so im
Weinberg lagernde Ariadne gekom-
men. Um ihre Wirkung zu entfalten,
muss die Kunst beim Betrachter auch
in spiteren Zeiten etwas Emblemati-
sches formen. Denken Sie an Tisch-
beins "Goethe in der Campagna“. Wir
bekommen eine Idee, ein Gespiir fiir
den Charakter des Dichters — aber
auch von Italien und der Sehnsucht
nach dem Italienerlebnis, wie er da
lagert auf dem Steinblock.

Andreas Krimmer
Bildhauer
LuitpoldstraBe 7
96145 SeBlach
a.kraemmer@web.de

Wie ist das, wenn die eigene Skulptur
zu einem solchen Ort gebracht wird?
Nun, es ist das eine, etwas zu kon-
zipieren, Modelle im Atelier zu
bauen, Fotomontagen anzufertigen
oder Mafle aufzunehmen. Erst bei
der Aufstellung allerdings zeigt sich
die reale Wirkung. Als Ariadne im
schweren LKW anreiste, bei offenem
Sonnendeck die Serpentinen hoch,
die Muschelkalkblocke am Kran und
Dionysos mit seinem Knaben Oeno-
pion am Himmel schwebten, fiillte
sich der marketingtrichtige Begriff des
"magischen Ortes des Frankenweins"
fiir mich mit realer Magie. Meine
Skulpturen waren in Ausstellungen
schon 6fter in wunderbaren Riumen
zu sehen — aber jetzt stehen sie vollig
frei in einer Kulturlandschaft iiber
dem Maintal, umgeben von Weinhin-
gen, die sich in Thiingersheim ja grof2-
artig wie die Ringe in einem antiken
Theater in die Weite ausdehnen. In
diesem Moment ahnte ich ein wenig,
was die Griechen bewog, Skulpturen
im Freien aufzustellen.

Was wiinschen Sie sich fiir diesen Ort?
Wenn der Blick auf die Kunstwerke
auch einen Genuss fiir die Augen und
das Empfinden der Besucher gibt, bin
ich hoch erfreut. Wenn etwas anklingt,
das auch zu Hause noch in der Erinne-
rung mitschwingt, die Verbindung von
Mythos und Gegenwart, der Blick fiir
die Grofartigkeit der Landschaft und
der Schopfung gesteigert wird, dann
ist eigentlich alles erreicht, was man
mit Kunst erreichen kann.

N° 2/2019
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12 Vorbild fiir gelungene Biodiversitit und natiirlichen Weinbau:

Der VERSUCHSWEINBERG im
Thiingersheimer Scharlachberg

Christian Deppisch ist Weinbauinge-

nieur bei der LWG und kiimmert sich
hauptverantwortlich um den Versuchs-
weinberg sowie beteiligte Projekte.

DIVINO

bis zur Wolga in warmen und trocke-

nen, gerne auch felsigen Habitaten
vor und Verbuschung mag sie tiberhaupt
nicht. In Deutschland ist sie vom Ausster-
ben bedroht: Die Rede ist von der Rotflii-
geligen Odlandschrecke. Wenn sie still
auf dem Boden sitzt, bemerkt man das
unscheinbare Tier gar nicht. Erst wenn
sie aufschreckt und hochfliegt, zeigt sie
ihre leuchtend roten Fliigel. In Franken
ist sie im Thiingersheimer Scharlachberg
zuhause.

S ie kommt in Europa von den Pyrenien

»WIE KRIEGEN WIR WIEDER SOLCHE
RUCKZUGSORTE HIN?*

Christian Deppisch, Weinbauingenieur
bei der Landesanstalt fiir Weinbau und
Gartenbau (LWG) berichtet von den An-
fingen des inzwischen 10 Hektar groflen
Versuchsweinberges in der bekannten
Thiingersheimer Lage. Seit 2013 betreut
er hauptverantwortlich dieses Projekt fiir
mehr Biodiversitit und Artenschutz durch
Weinbau im Einklang mit der Natur.
,Unser wichtigstes Ziel ist es, Vorbild fiir
die Winzer zu sein. Wir zeigen hier in

diesem Weinberg, welche Méglichkeiten
es gibt, das 6kologische Gleichgewicht im
Kosmos Weinberg (wieder) herzustellen®,
so Deppisch weiter.

DIE MASSNAHME SOLL SICHTBAR SEIN!

Wenn man sich dem Versuchsfeld der
LWG nihert, fallen viele Dinge ins Auge.
Das erste, was man als Besucher wahr-
nimmt, ist die unglaubliche Schénheit
dieser Anlage. In den iippigen Blithstrei-
fen zwischen den Rebzeilen gedeihen
Blumen und Kriuter in allen Farben
und Formen. Markantes Totholz ragt
auf, Steinrutschen als fast architektoni-
sche Landmarken tiirmen sich auf, wilde
Hecken bieten Vogeln und Insekten ein
Zuhause. Die Querterrassen sind als land-
schaftspflegerische Mafinahme ebenso
typisch fiir diese Anlage wie einzelne
Obstbiume und kleine Plantagen. ,Fur
das langfristige Gelingen einer solchen
Umstellung im Weinberg ist es absolut
notwendig, dass zusammenhingende
Flichen umgestellt werden und eine
Vernetzungsstruktur bilden®, erklirt der
Weinbauingenieur. ,Auch die Gemeinden

N° 2/2019



mit den umliegenden Flichen und Land-
wirte in der Nachbarschaft sind aufgefor-
dert, hier mitzumachen®, sagt Deppisch.
Es gehe darum, effektive Netzwerke zu
haben, in denen heimische Pflanzenarten
wachsen und gedeihen — Tiere und Insek-
ten frei migrieren kénnen.

KOOPERATION

Das ambitionierte Projekt wird natiirlich
mit entsprechenden Partnern gefiihrt.
Ein reger Austausch finden mit dem
Landesamt fiir Vogelschutz oder der
Unteren Naturschutzbehoérde — weitere
Aktivititen mit der Universitit Wiirz-
burg statt. Auch Besucher im Weinberg
haben eine nicht zu unterschitzende
Rolle im System: In der Art, wie sie
iiber diese Anlage etwa auf Social Media
Kanilen kommunizieren, tragen sie dazu
bei, hier mehr Aufmerksamkeit und
Akzeptanz zu bekommen. ,Es reicht eben
nicht, ein Vogelhiuschen aufzuhingen®,
sagt Christian Deppisch kritisch. ,Wenn
man in Sachen Artenschutz etwas errei-
chen méchte, braucht es Zeit — mindes-
tens funf bis zehn Jahre und man muss
»,a weng“ Unordnung zulassen®, so der
Fachmann. Erbeschreibt,dassinden Rand-
streifen eine deutlich héhere Biodiver-
sitit herrsche als im Weinberg. Hier gilt:
Ungestortheit versus Pflege. Dennoch
muss auch eine scheinbar wilde Fliche
gepflegt werden. Die Verbuschung nicht
mehr bewirtschafteter Rebflichen fiihrt
zum Riickgang der Artenvielfalt — die
Vorgirten aus Stein und Rindenmulch
ubrigens auch.

Und so ist jeder einzelne von uns eben-
falls aufgerufen, aus Liebe zur Arten-
vielfalt auch im eigenen Garten etwas
,Unordnung“ zuzulassen und fiir sinn-
volle Blithstreifen zu sorgen!

N° 2/2019
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Die rotfligelige Gdlandschrecke ist
ein Indikator fiir ein artenreiches
Habitat. Wenn sie auffliegt, sieht man
ihre roten Fliigel.

Linke Seite und oben: Breite Griin-
streifen mit Totholz zwischen den
Rebzeilen bieten ideale Voraus-
setzungen fiir die Ansiedelung von
Wildblumen und Kréutern und
somit auch von Wildbienen und
anderen Insektenarten.

Rechts: Nahaufnahme - es summt
und wimmelt in den bunten Bliiten
zwischen den Rebzeilen und in
den Griinstreifen.




FRANKENWEIN

FOTO: ROLF NACHBAR

N

FRANKEN

FRANKISCHER WEINBAUVERBAND

WIRD KONSORTIUM

chon mit der Entwicklung ihrer neuen Dachmarke ,Franken -

Silvaner Heimat seit 1659 haben der Frénkische Weinbauverband
und die beteiligten frankischen Winzer den Fokus voll und ganz auf die
Eigenschaften und Besonderheiten ihrer Heimat Franken gelegt. Der
Silvaner wird dabei als identitatsstiftende Rebsorte, vom Alltags- bis
zum Premiumwein, gelebt. Nun gehen die Franken einen Schritt weiter
in Sachen Profilierung und griinden nach einer nahezu einstimmig ange-
nommenen Satzungsénderung einen Branchenverband. Der Frénkische
Weinbauverband ist der erste Weinbauverband in Deutschland mit einer
solchen Anerkennung als ,,Konsortium®.

WOZU DAS GANZE?

Motiviert wurde dieser Weg bereits 2007 durch die EU-Reformen zu

geschiitzten Herkunftsangaben nach romanischem Vorbild. Das von

anderen landwirtschaftlichen Produkten wie Schinken oder Kase stam-

mende System der geschiitzten Herkunftsbezeichnung sollte nun auch

im Sektor Wein greifen. Die geschiitzten Ursprungsbezeichnungen (g.U.)

und geschiitzten geografischen Angaben (g.g.A) driicken demnach meh

aus als die reine Herkunft der Trauben. Das System betont, dass diese” =" B » :

Weine ihre Qualitdt und Eigenschaften den geografischen Verhaltniss ; il i :

einschlieBlich der natiirlichen und menschlichen Einflussfaktorén,# : : ‘ T

danken. Als Konsortium kdnnen die rund 3.400 frankischen Winzer als

Erzeuger nun selbst entscheiden, was den Wein aus Franken ausmacht

und ihre geschiitzte Ursprungshezeichnung Franken (g.U.) und die  als Landwein“ bekannt war und ,Deutscher Wein“ lost den ,Tafelwein“

geschiitzte geografische Angabe (g.g.A.) ,Landwein Main“ verwalten  ab. Die Angabe ,Franken“ erfolgt auch zukiinftig in jedem Fall auf den

und gestalten. Etiketten. Die zusétzliche Angabe eines Bereiches, eines Ortes oder
einer Einzellage ist eine freiwillige Angabe, die Betriebe heute schon

GUT ZU WISSEN! ur Differenzierung ihres Sortimentes nutzen kdnnen. Wer hier als

Wein mit ,geschiitzter Ursprungsbezeichnung” (g.U.) kennzeichnet  Konsument neugierig ist, sucht am besten das Gesprach mit der Winzerin

Qualitats- bzw. Pradikatswein. In der Abstufung darunter findet sich  oder dem Winzer seines Vertrauens und lernt so das Anbaugebiet, den

der Wein mit ,geschiitzter geografischer Angabe“ (g.g.A.), der bisher  Ort und die Lagen noch besser kennen.
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WACHSEN, REIFEN, RUHEN:

DIVINO LAGEN

Tagebuch eines DIVINO

Weinbergs

Im Laufe der Vegetationsphase

eines Weinbergs verrichten unsere
Winzerinnen und Winzer unzihlige
Handgriffe und Arbeiten an jedem
einzelnen Weinstock. Bei einigen
Rebsorten und Weinlinien tun sie das
sogar fast an jeder Traube. Wirklich
lange Pausen gibt es dabei nicht. Denn:
Nach der Lese ist vor der Lese, und so
gibt es immer etwas zu tun! Wir haben
unsere Winzer in das Nordheimer
Viogelein begleitet und zeigen Thnen
hier, welche Arbeiten iiber die Saison
hinweg gemacht werden und was so in
unseren Weinbergen passiert.

N° 2/2019

Januar & Februar

. e . o tectens im
9 Nicht wirklich. Das Weinjahr beqmvﬂ' im Januar, spates

l)‘W\sii: dl\ilvfn K:’b‘:chl‘/\(iﬂ — noch Jov dem ersten Austrieb. DaS_Holz des
¢ wird aus der DMHW\IMLe en’({em’f und die neven

tharkeit der Rebe erhalten

Winterpa
Februar

vaangenen Jahrgan r Drak
‘gu?ch{’?uhn ausqgwé?\l{'. Daviiber wird die Fruc

und der Grundstein Lir die Weinqualﬂ'&d’en im kommenden Jahr qeleg’f.

EE—— DIVINO
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DIVINO LAGEN

Marz & April

Der Vege

+a’rionszyklus der Reben begivm’( im Marz oder April mit dem Austritt deg

Rebsaftes. Man saqt auch, die Reb “ODi i
wem{et 5 ”Mie‘*zyqezsqénl:'e eben ,bluten”. Die vorher bestimmten Fruchtruten

unten zjebunden.

d.h. traditionell mit Weiden an der DmH’mIM}e nach

Im Ansch(uss an diesen Arbeitsschritt
begmnen die ersten Boden-
bgarbeiirung;vzm{!mhmen. Die . ;
eingesaten Rebzeilen werd i . -

Mmgq o o Bodey\y en le.' l(vTospen der Kﬁbe brechen auf — auf
qelo<ke’;’r.hl>ieser Prozess setzt trinkl »o

9enuq NahritolLe [rei, um die - |
PHanze fir den Ais’rrlieb u :
versorgen. Danach starten die
P{lanzenscku’rzma{!mhmen.

Mai & Juni

Im Mai {-oklASSieﬂ' Sich die Rebe auf ihr
Triebwachstum. Die Rebe als Lianenp{lanze
ist auf Unterstitzung angewiesen: ohne

die He[tdrahte witrden die jungen Triebe

bei starkeren Winden brechen. Um dem
Bruch vorzubeugen, werden die Triebe in die
Drahtanlage yeingesteckt”.

Ein weiteres Schlitsselereignis im Mai sind die
SOo]eV\avw\{’eV\ Eisheiligen. Die jungen Triebe
konnen bei einem 'l'empem’rws’rwz irreversibel
geschhdi t werden. Der Winzer ewl’geqne’f der
Kalte mit der ,Frostrute”. Diese wird wicht
niedergezogen, Sondern je nach Bedarf erst
nach dem spaten Frogt abgeschnitten, baw.

als neue Fruchtrute niedergezogen.

Triebkorrektur mit Frostrute

Ende Mai Anfang Juni loea]invd’ in der Regel die Rebblite. Das ist beim
Wein ein eher unauf{alliger, aber sehr kritischer
Moment. Wenn e in dieser Zeit zu viel

regnet oder zu sehr windet, ,verrieseln” die
Bliaten — d.h. die Bestaubung der weiblichen
Fruchtknoten durch die mannlichen Pollen

\(ino\e{’ nicht statt.

Die Blite dauert je nach Jahr ungefahr zwei
Wochen. Im Eno\sgao\ium der Rebblirte entfernt
der Winzer au} der SOV\V\embqewano\’(en Seite
die Blatter in der Traubenzone. Dadurch wird
die Traube ,lockerer”. Diese Mafnahme ist ein
indirekter Schutz geqen Pilzin{ekﬁomem.

Begritung im Weinberg

N° 2/2019



Juni & Juli " N
Gleich nach der Blitte sind die Beeren zu erkennen. Sie sehen zunachst aus wie Traubenkerne — a

ich in di i . In den nachsten
in. Di triert Sich in diesem Stadium auf o\qs Wachstum éev Be.e'zven wack
mt;e?/\”::;m&:\ ;Kizbliol:\i?;;inery(‘ii;\ groper, bis sich die Traube schliept — das Stielgeriist (Rappe) ist nicht

mehr zu sehen.

Nach dem Traubenschluss wird die Traubenzahl eif\ges’rgll’r:
Die Reduzierung der Traubenmenge am H’?(k evh.oh’f fi\e
Weinqualiﬁd’ durch naturliche KOV\ZCV\‘{'YW‘?lOV\. Zel’fo)le.\ck .
chreitet das Triebwachstum voran. Der Winzer mus§ le%z’r die
neuen Blatter vor S(h'a\o\lingen und Krankheiten schittzen.

R T L

Kleine Beeren an der Rappe nach

der Rebblite

. o A

[ hen die Triebe das Ende der Dr_ah’mnlqge un
lwy/v;vjo\t:\ ezyl:ef‘;iewm Zei’fpumk‘l’ oben abqe&chmH’eV\. Dieser
Schritt wird als , Gipfeln” bezeichnet.

Trauben vor dem Traubenschlugs

Laubarbeiten im Weinberg

Juli & ijus’r

Immer wieder werden Laubarbeiten vorgenommen und der Boden zwischen den Zeilen bearbeitet —

bzw. die Begritnung gemaht oder anderweitiq bearbeitet. In diesen Monafen ist es wichti )

das Wassermanagement der WiHemm} anzupasien: Je nach Bedarf der Rebe wird )‘e’fz’r itber
BewASSemsznmlaqen oder mit mobilen Tanks das Wasser in die Weinben,e ge(ormln’r.

Eine arbeitsreiche Zeit, in der die Winzer ’réqlich viele Stunden im Wein(oerq sind.

Die Trauben beginnen Sich zu larben, werden dicker und weicher, fllen sich mit faft.
Man saqt, hier beginnt die yWeinwerdung”.

Zu diesem Zeitpunkt iim{e’r auch die ,qriine Lese” statt: Die Winzer reduzieren ermeut
die Beerenmenge an der Traube, um noch mehr Geschmackskonzentration in den
verbleibenden geeren 2u erzielen. Der Zuckergehalt kann nun schon gemesen und die
Physiologis(ke Reife getestet werden. Hierzu probieren die Winzer viel und stellen fest,
ob die Primararomen bereits qut ausgebildet sind, welche Farbe die Kerne haben und
ob sich das Fruchtfleisch leicht von ihnen [o5en lasst.

Bei der ngrinen Lese” wird die Traube
nochmals verkleinert.

Ende Auqust w&va\ die
Reile der Trauben
evt\essen: Dazu wird SCB+€W\b€Y
3er Zu(kevqehnﬁ Erntezeit! Ab
in den Trauben mit je’rz’r kerr.kh’f
eineml};{v;il:’sf:me’(er Asnahmezustand
ermittelt. : .
Informationen mfd'z’f Ly:\‘b:lf:?llj}‘{ﬁ{;e
Agv W‘“Z.‘."" un fch voll zu tun. Welche J
e B'.M uhev;\le Lage wann genau Die Trauben werden von Hand
Gl el A
Je‘::(‘dgH' en und eine Die Spannung und der Zuckergehalt In einem prazise
Xe Uber die in den Trauben d’eigen... dwchzje’mld'ehn _ _ .
uiage uoer Leseplan medevgeschneben und wird exakt eingehalten.
{l:esi]{ethen{olqe zu Die Lese von kemgesunden Trauben ist die Beloanung {qu
vellen.

die Mithen itbers Jahr. Wenn der ‘I'mubenm{’r 2U géiren

beginnt, {-émff eine neue Spannende Phase fir und mit
dem Wein an!

DIVINO
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FRANKENREISE

DIE FRANKISCHE WELTSTADT WURZBURG

Wemmetr ole Uni

Bl B B Bygylpn (5

TN | SR o

und Zwiebeleskis!
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Um so viel Ruhe auf der ,,Alten Mainbriicke“ zu
erleben, muss man sehr friih aufstehen. Nur dann
hat man die Briickenheiligen filr sich alleine!

=
=
=
==
==
=
=
=
=
==
=
=
=
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FRANKENREISE

Viel Natur, Kultur und Geschichte: Wiirzburg ist die
facettenreiche Weinmetropole Frankens!

Im bekanntesten Weinberg der Stadt - dem

20 Wirzburger Stein - liegen drei Institutionen: das
21 Schlosshotel Steinburg, das Weingut am Stein und
das Sternerestaurant REISERS am Stein.

Weinfeste gibt es viele in Wiirzburg. Ganz gleich welches
man wéhlt: Die Stimmung ist immer fréhlich.

FOTOS: CONGRESS-TOURISMUS-WURZBURG (5); DER REISER (1)
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Tagesgisten oder Hoteliibernachtun-

gen, die Wiirzburg im Ranking baye-
rischer Grof3stidte zum zweiten Sieger
machen. Die Weinstadt am Main ist ein-
fach wunderschén, und das vielseitige
kulturelle Programm fordert Entschei-
dungskraft: Africa Festival, Umsonst und
Drauflen, Hafensommer, Honky Tonk,
Mozartfest, Wiirzburger Bachtage und
viele bekannte Musikveranstaltungen
locken Kunst- und Kulturbegeisterte in
die Stadt. Dazu kommen kleinere Ver-
anstaltungen von Museen, Galerien und
Theatern und eine Menge stimmungsvol-
ler Weinfeste.

Es sind nicht allein die Zahlen von

Auch die Events der drei grofsen traditions-
reichen Weingiiter Wiirzburgs sind fester
Bestandteil des Veranstaltungskalenders
der Stadt: Weingut Burgerspital zum
Heiligen Geist, Weingut Juliusspital und
der Staatliche Hofkeller sind renommierte
Giiter, die die Weinberge direkt in Wiirz-
burg sowie viele Lagen im frinkischen
Umland kultivieren. Das Weingut Julius-
spital ist mit 180 Hektar Rebfliche das
grofite Weingut Wiirzburgs und nach dem
Weingut Kloster Eberbach im Rheingau
das zweitgrofite Weingut Deutschlands.

WEINKULTUR GENIESSEN

Der Frankenwein begegnet dem Wiirz-
burgbesucher gliicklicherweise an vielen
Ecken der Stadt. Einfache Gasthiuser,
ambitionierte Sterne-Restaurants, Wein-
bars und Kneipen feiern die Vielfalt des
frankischen Weins. Der legendire Wiirz-
burger Briickenschoppen ist weit iiber
die Landesgrenzen Frankens hinaus
bekannt und beliebt, und er lockt nicht
nur im Sommer viele WeinliebhaberIn-
nen auf die Alte Mainbriicke im Herzen
der Stadt. Hier steht man bei einem Glas
kostlichen Silvaner (Lieblingsrebsorte der
Franken!) miteinander auf der Briicke,
blickt auf die wunderschéne Festung
Marienberg auf der einen — den Dom auf

N° 2/2019

der anderen Seite, und es plaudert sich
so wunderbar dahin. Es gibt mehr als ein
halbes Dutzend Weinfeste in Wiirzburg
— eines stimmungsvoller als das andere.
Wenn die typische Outdoor-Saison der
Feste voriiber ist, lockt die ,Nacht der
offenen Weinkeller* die Weinfreaks der
Nation in den Wiirzburger Untergrund.
Der Sternekoch Bernhard Reiser, Patron
des Restaurants REISERS am Stein und
unser Partner fiir das DIVINO Genuss-
festival gibt dem Frankenwein mit seiner
Veranstaltung ,Best of Franken“ jedes
Jahr (meistens) am zweiten Wochenende
im November eine ganz besondere Platt-
form. Und die Liste der Weinsensationen
in Wirzburg konnte hier noch endlos
weiterflieen. Aber da helfen die einschli-
gigen Weinfestkalender oder auch der
Frinkische Weinbauverband sehr gut und
gerne weiter!

BAROCKES WELTKULTURERBE DER STADT

Unbedingt noch erwihnt werden muss
an dieser Stelle die Wiirzburger Residenz.
Sie war einst wiirdevoller Sitz der mich-
tigen Firstbischofe der Familie Schén-
born. Heute zieht der Palast als berithm-
tes UNESCO-Welterbe Besucher aus aller
Welt an. Die Residenz zu Wiirzburg mit
ihrem wunderschénen Hofgarten und
dem Residenzplatz wurde schon 1981 als
eines der einheitlichsten und auflerge-
wohnlichsten barocken Schlésser Europas
in die Liste der UNESCO Weltkulturerbe
aufgenommen. Unter der Leitung des
Architekten Balthasar Neumann wurde
die Wiirzburger Residenz, bestehend aus
drei Fliigeln mit mehr als 300 Barock- und
Rokoko Riumen von 1720 — 1744 erbaut.
Sie ist das erste grofRe Highlight fiir jeden,
der die Romantische Strafe bereist und
mit Wirzburg im Norden diesen Trip
durch Bayern beginnt. Insgesamt 29 Orte
liegen entlang der Route, die nach 460
Kilometern in Fiissen endet. Aber warum
in die Ferne schweifen, wenn das Gute so
nahe liegt. In Franken, in Wiirzburg!

TOURIST INFORMATION & TICKET SERVICE
IM FALKENHAUS

Die Tourist Information & Ticket Service ist ber
den Haupteingang des gelben Rokoko-Gebaudes
Falkenhaus am Marktplatz zu erreichen. Gleiches
qilt fir die Confiserie. Fir Wiirzburger und Géste,
die touristische Informationen oder Karten fiir Ver-
anstaltungen bendtigen, ist die Tourist Information
von Montag bis Freitag von 10 bis 18 Uhr und
Samstag von 10 bis 14 Unr gedffnet.

Wenn Sie Fragen rund um Wiirzburg haben, ist die
Tourist Information & Ticket Service Ihre erste
Anlaufstelle. Von A wie Aufenthaltsgestaltung dber
$ wie Souvenir bis Z wie Zimmer - das erfahrene
Team der Tourist Information hilft Ihnen gerne
weiter,

Kontakt

Tourist Information & Ticket Service
im Falkenhaus am Markt

Tel. 0931372398

Fax 0931 373952

falkenhaus@wuerzburg.de

www.wuerzburg.de

Offnungszeiten

Januar - Mérz

Mo. - r 1000 - 17:00 Uhr

Sa. 10:00 - 14:00 Uhr

April, November, Dezember

Mo.-Fr. 10:00 - 18:00 Uhr

Sa. 10:00 - 14:00 Uhr

Mai - Oktober

Mo. - r 10:00 - 18:00 Uhr

Sa. 10:00 - 15:00 Unr

S0-und fFeiertage  10:00 - 14:00 Unhr
DIVINO
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LOKALTERMIN

HIER GENIESSEN SIE ECHTE GASTLICHKEIT

Frinkische Genusskultur seit 1886:

Gasthof Biren
Randersacker

DIVINO N° 2/2019




Diese Trilogie sollten Sie sich fiir Thre

kommenden Reiseplanungen gut mer-
ken. Dass Franken eine wunderschéne
Genussregion ist, wissen Sie ja bestimmt
schon. Die durch den Weinbau geprigte
Kulturlandschaft, lebendiges Brauch-
tum, schmucke Wein-Dérfer, kulturelle
Vielfalt, der Frankenwein in all seinen
Facetten und das gute Essen machen die
Region im Norden Bayerns zu einem
attraktiven Kurz-Reiseziel.

Franken. Randersacker. Gasthof Biren.

Wer das Weinland Franken ganz authen-
tisch erleben mochte, der braucht im
Grunde nur durch die Tur eines Gast-
hauses oder einer Weinstube zu gehen

Ankommen und wohlfiihlen: Im Gasthof Béren erleben die Géste typisch
frénkische Lebensart. Stefan Morhard und seine Familie sind seit Generationen
mit diesem wunderschdnen Gasthof-Hotel verbunden - und das fiihlt man.

— schon ist es da, das echt frinkische
Lebensgefithl. Der ,Gasthof Biren“ in
Randersacker ist ein solcher Ort. Hier
werden Sie sich sofort willkommen und
ganz schnell heimisch fiithlen. Im , Biren“
werden seit vielen Generationen mit
herzlicher Gastfreundschaft und grofler
Freundlichkeit echt frinkisches Essen
und die passenden Weine serviert.

ECHTE REGIONALITAT AUF DEM TELLER

LWir leben und pflegen ein buntes, facet-
tenreiches Weltbild. Dariiber hinaus lie-
ben wir unsere regionalen Wurzeln und
Traditionen. Als traditionsreicher Hotel-
gasthof sehen wir uns in der schoénen
Pflicht und Verantwortung, regionale

Lebensmittel und Erzeugnisse zur Grund-
lage unserer Kochkunst zu machen®, for-
muliert es Stefan Morhard, der den Biren
zusammen mit seiner Familie fiihrt. Fiir
die Giste wird dieser Anspruch mit einem
Blick auf die Speisekarte zur geschmack-
vollen Wahrheit. Von A wie Apfelsaft bis
Z wie Zander kommen die allermeisten
der kostlichen Zutaten aus der unmit-
telbaren Nachbarschaft der Gastgeber-
familie. Die Weine stammen hauptsich-
lich von Weingiitern aus Randersacker.
Der wunderschéne Weinort am Main ist
nicht zuletzt wegen seiner renommierten
Lagen wie dem Randersackerer Pfiilben
oder dem Randersackerer Ewig Leben vie-
len Genussmenschen ein Begriff.

N° 2/2019
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LOKALTERMIN

EINFACH GEMUTLICH

Das wunderschone historische Anwesen
des ,Biren“ kann man in Randersacker
nicht verfehlen. Das hat nicht nur mit
dem typischen Ausleger des Hauses zu
tun, auf dem ein Bir mit einem Wein-
fass zu sehen ist. Vielmehr liegt das mit
Laub umrankte Haus direkt im Zentrum
des Weinortes, und mit jeder Tiir, die
man durchschreitet, kommt man einer
gemitlichen Auszeit immer niher. Ein
Lieblingsplatz vieler Giste ist der lau-
schige Innenhof, wo man in der warmen
Jahreszeit fernab von jedem Trubel ganz
in Ruhe und echt frinkisch geniefen
kann. Wer nach einem késtlichen Essen
gerne noch linger bleiben mochte, dem
stehen zahlreiche Gistezimmer im Hotel
des Gasthofes zur Verfiigung. Auch fiir
Konferenzen und Seminare bietet sich
der ,Gasthof Biren“ an: Riumlichkeiten
und Technik sind entsprechend vorhan-
den, und die Lage am siiddeutschen Ver-
kehrskreuz von A3 und A7 ist ebenfalls
ein Gliicksfall.

HINSETZEN, GLUCKLICH SEIN

Die Gaststuben vom ,Biren“ bieten viele
schone Sitzgelegenheiten: Der griine
Kachelofen mit dem runden Tisch davor
oder die gemiitliche Englerth-Stube sor-
gen dafiir, dass man hier so schnell nicht
wieder weg mochte. Die Speisekarte im
,Biren“ geht mit den Jahreszeiten, das
versteht sich von selbst. Daneben ist die
Kiiche besonders in Sachen Fisch sehr
versiert: Ein eigenes Bassin im Hof setzt
in Sachen Frische neue Mafistibe. Und
so ist die Karte gleichermaflen wunder-
voll iibersichtlich wie echt késtlich. Im
Herbst und Winter gibt es im ,Biren”
auflerdem sehr gute Wildgerichte. Und
fuir alle Fans von frinkischer Bratwurst
sei an dieser Stelle angemerkt: Die Brat-
wirste mit Wirsinggemiise und Dampf-
kartoffeln sind unerreicht!

S: GASTHOF BARE

=
=
1=

Kistliche Speisen, gemiitliche Plétzchen in der Gaststube und genug Raum
fiir Konferenzen und Seminare, die gerne linger dauern diirfen: Das Hotel im
+Béren® bietet zwei stilvolle Suiten und Doppelzimmer in drei Kategorien.

Gasthof Béren

Familie Stefan Morhard
Wirzburger StraBe 6

97236 Randersacker

Tel. 093170510
info@baeren-randersacker.de
www.baeren-randersacker.de

Offnungszeiten

Montag bis Samstag:
11.00 Uhr bis 23.00 Uhr
Kichenzeiten

Montag bis Samstag:
11.30 Uhr bis 21.30 Uhr
Sonntag: geschlossen

DIVINO
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ADVERTORIAL

GENUSSORTE

PREMIUMSTRATEGIE FUR LEBENSMITTEL

Der kulinarische Reisefiihrer
»,100 Genussorte in Bayern®

Die Bayerische Landesanstalt fiir Weinbau und Gartenbau, die GenussAkademie Bayern (am

Kompetenzzentrum fiir Erndhrung in Kulmbach) und die GenussSchitze Bayern (an der

Landesanstalt fiir Landwirtschaft in Miinchen-Freising) setzen sich gemeinsam fiir die Zukunft

von Bayerns kulinarischem Erbe ein.

Bayern ist ein Land vielfiltiger Geniisse
und reich an kulinarischen Traditionen.
Um eine hohere Wertschitzung fiir bayeri-
sche Premiumprodukte auf den Mirkten und
bei den Verbrauchern zu erreichen, wurde im
Jahr 2016 die ,,Premiumstrategie fiir Lebens-
mittel ins Leben gerufen. Die Initiatoren
mochten damit die regionalen Schitze heben,
das kulinarische Erleben Bayerns ausbauen
und die Identifikation mit dem Weltgenuss-
erbe stirken. Dabei setzen sie auf Tradition,
aber vor allem auch auf Innovation. Diese
Strategie kommt den bayerischen Landwirten
und den Verbrauchern gleichermalflen zugute
und soll die Nachfrage nach regionalen Pre-
miumprodukten aus Bayern erhohen.

Teresa Ochsner (32) ist Diplom-Ingenieurin
fiir Erndhrung und Versorgungsmanage-
ment, Jigerin und seit 2017 Projektmana-
gerin der ,100 Genussorte in Bayern®. Wir
trafen sie auf ein kurzes Gesprich.

Frau Ochsner, wie geht das Projekt mit
den 100 Genussorten weiter?
Das Projekt lduft zunichst bis Ende 2020.

Bis dorthin haben wir noch einiges geplant.
Unter anderem werden wir das gesamte
Thema noch fiir digitale Medien optimie-
ren. Auch ist es uns wichtig, die Geschichten
hinter den Produkten zu erzihlen und die
Menschen vorzustellen. Eine intensive Schu-
lung der Giistefiihrer in Bayern ist ebenfalls
geplant. Wir miissen es schaffen, Bayern als
Land mit Premiumprodukten und Genuss
fiir alle Sinne mit der Premiummarke ,,100
Genussorte Bayern® zu etablieren. Wenn
Bayern einen mindestens genauso hohen Stel-
lenwert fiir hochwertiges und traditionelles
Essen erfihrt wie beispielsweise die Genuss-
linder Siidtirol oder Frankreich, dann bin ich
gliicklich.

Was verbinden Sie mit dem kulinari-
schen Erbe Bayerns?

Ich personlich verbinde mit dem kulinari-
schen Erbe die saisonale Verarbeitung von
Obst, Gemiise und Kriutern aus dem eige-
nen Garten und der Streuobstwiese. Auch
die Haltung von Nutztieren gehort fiir mich
dazu — kurzum: traditionelles Handwerk im
Einklang mit Tier und Natur zu pflegen. Am
schonsten ist es natiirlich, die heimischen
Spezialititen zusammen mit Familie oder
Freunden zu genieflen; ganz gleich ob im
Gasthaus oder auf den vielen Festen mit
kulinarischem Brauchtum.

Verraten Sie uns bitte Ihr bayerisches
Lieblingsgericht!

Oh, das ist schwer. Ich esse generell alle bay-
erischen Gerichte sehr gerne. Aber wenn Sie
mich so fragen: Ich liebe gebackene Grie§3-
schnitten mit selbstgemachtem Zwetschgen-
brei! Und die Zwetschgen dafiir kommen
natiirlich von unserer eigenen Streuobstwiese.
Bei uns zu Hause gab es frither mindestens
einmal pro Woche, freitags, die besten Siif3-
speisen von meiner Oma.

,100 Genussorte in Bayern® ist erhilt-

lich in allen Buchhandlungen und
unter www.buchweltshop.de

KONTAKT:

Bayerische Landesanstalt fiir
Weinbau und Gartenbau
Premiumstrategie fiir Lebensmittel
,100 Genussorte Bayern*

Projektmanagerin Teresa Ochsner
An der Steige 15

97209 Veitshéchheim

Tel. 0931 9801-211

Fax 0931 9801-150

Mobil: 01525 3209058
teresa.oechsner@lwg.bayern.de
www.lwg.bayern.de

O wauh WG

Bayern
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FOTOS: MAXIMILIAN OSTERMEIER
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ERLESEN & WERTVOLL

DIVINO
PRIMO SEKT

UNSER FEINSTER SEKT AUS DEN TRADITIONELLEN
CHAMPAGNE-TRAUBEN CHARDONNAY, PINOT NOIR
UND PINOT MEUNIER

»Wir orientieren uns eindeutig und offen an den Vorbildern Burgund,
Bordeaux und Champagne®, erklirte DIVINO-Geschiftsfithrer Wen-
delin Grass dem Weinpublikum anlisslich der Prisentation der Pre-

mium-Cuvées aus der Linie DIVINO PRIMO im Mirz diesen Jahres.

Beieiner hochwertigen Cuvée entscheidet das perfekte Zusammenspiel
von Frucht, Kérper und Siure tiber ihre Qualitit. Die Grundweine
fiir diese Kompositionen wachsen in den besten DIVINO-Lagen und
wurden unter strengen Vorschriften angebaut. Denn: Der erste Schritt
der Selektion findet bereits im Weinberg statt. Nur die besten Trauben
aus renommierten Lagen werden fiir einen solchen Sekt ausgewihlt.
Fiir den DIVINO Premium-Sekt stammen die Grundweine aus dem
Jahrgang 2016, und ihre Mariage im Barrique erfolgte noch auf der
Feinhefe zunichst im Barrique, bevor sie zur zweiten Girung auf die
Flasche gebracht wurden. Im September 2019 haben wir 225 Magnum
Flaschen vom DIVINO PRIMO Sekt nach 30 Monaten Flaschengirung
fiir den Verkauf zum Jahresende degorgiert. Im Mirz 2020 werden
weitere Magnum Flaschen folgen sowie etwa 2.000 0,75 Liter Flaschen

nach 36 Monaten Flaschengirung.

AM SCHONSTEN IN GUTER GESELLSCHAFT!

Erlesene Sekte werden meistens zu festlichen Anlissen gewihlt. Damit
wird das Besondere eines Augenblicks geschmackvoll betont. Aber
jeder Augenblick unseres Lebens ist besonders. Deshalb sollte man
guten Sekt immer dann genieflen, wenn man in guter Gesellschaft ist

und das Leben feiern méchte.

N° 2/2019

DIVINO PRIMO

DIVINO PRIMO SEKT: WISSEN

Fiir unsere DIVINO PRIMO Sekt-Cuvée haben wir unser
Bestes gegeben. Die Traubenverarbeitung fiir die jeweiligen
Grundweine aus den Rebsorten Chardonnay, Pinot Noir
(Spatburgunder) und Pinot Meunier (Mutation von Pinot Noir
mit diversen Synonymen - u.a. als Schwarzriesling bekannt)
wurde getrennt voneinander, also sortenrein vorgenommen.

Das Besondere bei der Verarbeitung ist, dass fiir diese
Weine die Trauben als Ganzes gepresst werden. Das bringt
Zwar weniger Ausbeute, aber auch weniger Bitterstoffe in
den Traubensaft. Um den Wein vor Oxidation zu schiitzen,
wird hier nicht wie sonst mit Schwefelung gearbeitet,
sondern auf den Schutz des Weines Gber die Hefe gesetzt.
Die beiden roten Rebsorten durchlaufen einen biologischen
Saureabbau (BSA), auch als malolaktische Garung bekannt.
Das ist ein natirlicher mikrobakterieller Prozess im Keller,
der ab etwa 16°C spontan durch vorhandene oder auch
2ugesetzte Bakterien in Gang gesetzt wird. Dabei wird

die eher als sauer empfundene Apfelséure in die mildere
Milchsdure umgewandelt.

Das geschieht VOR dem Ausbau im Barriquefass und fiifrt zu
einem harmonischeren und ausgewogenen Geschmacksbild
im Wein. Die spritzige Saure kommt eher vom Chardonnay,
der fast ,unreif” gelesen wird - also unter 80° Oechsle.

Nach den individuellen ,Vorbehandlungen” werden die drei
Grundweine dann im Barrique-Fass zur Cuvée ,vermahlt” und
reifen anschiieBend 30 bzw. 36 Monate auf der Flasche, bevor
sie in den Verkauf kommen,

DIVINO



7
i
7

)

v

KRAFTPAKETE!
Das DIVINU—KBMJM
mit Féssern umgehent urligl‘i
lich wéhrend seiner Arbeit kei
*  (Gegend. Das:hat er nur fiir ung
w1+ fegel beschaftigt sich der 28
buehfiihrung, den Anste
und AP-Prafungen; Umiuh
Und Offenwein, underi

Obstacle Course Racing: 00R
diesen  Extremhindernislaufen wird
den. und d

e 5

und Weinbautechniker bereits an den fu
rschaften in Polen teilgenommen. Seings

disziplinen sind das Klettern und Hangeln. 0b

auch mal im DIVINO-Keller umsetzen kannten

- -

~
L

DIVINO
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Welches FASS fiir
welchen WEIN?
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Kellermeister auch durch den Ausbau

in verschiedenen Gebinden entschie-
den. Die gingigsten Formen sind Halb-
stiick (600 Liter), Stiickfass (1.200 Liter),
Tonneau (500-900 Liter) oder Barrique
(klassisch 225 Liter/rechtlich bis 300
Liter) aus Holz. Daneben kommen Edel-
stahl-, Beton- oder Granitfisser zum Ein-
satz — je nach gewiinschter Stilistik. Die
Holzfisser unterscheiden sich nicht allein
durch ihre Grofe, sondern auch durch
Holzart, Toastung oder Nutzungsdauer
und einiges mehr.

Der Charakter eines Weines wird vom

Am hiufigsten werden fiir die spezielle
Reife der Weine Fisser aus Eichenholz
verwendet. Die Eiche hat die nstige Hirte
und Dichte und gibt den Weinen etwas
von ihrem wiirzigen Tannin ab. 80 Jahre
alt miissen die Fichen mindestens sein,
um fiir den Fassbau verwendet werden
zu kénnen. Dann erst haben sie einen
Umfang von mehr als 50 Zentimetern.

FASSWEISE ENTSCHEIDUNGEN!

Mit der Wahl eines Fasses trifft der Kel-
lermeister eine wichtige Entscheidung fiir
den Charakter des Weines. Die Aroma-
stoffe aus dem Holzfass miissen sich har-
monisch mit den Aromen der Rebsorte
verbinden. Dafiir muss der Kellermeister
abschitzen kénnen, wie sich das Zusam-
menspiel von Wein und Fass im Laufe der
Monate entwickeln wird.

Fiir vier grofle DIVINO-Weine wollten wir
es genauer wissen. In welchem Fass rei-
fen sie und warum genau dort? Wie lange
lisst man sie reifen? Diese und andere
Fragen haben wir unserem Kellermeis-
ter Felix Reich gestellt. Die Philosophie
im DIVINO-Keller ist anspruchsvoll und
komplex. Wir kénnen deshalb im Folgen-
den nur auszugsweise davon berichten,
mit welchen Absichten Felix welche Reb-
sorten und Qualititsstufenin das eine oder
andere Fass legt. Beim Gesprich trafen

wir auch Tobias Wunderlich*, DIVINO-
Weinbautechniker und starker Mann im
Keller: Er hat fiir uns das Thema kraftvoll
in Szene gesetzt.

GROSSES GEWACHS SAUVIGNON BLANC
FUME

Die Rebsorte stammt urspriinglich aus
Frankreich, wo sie auch ,Cépages nobles“
genannt wird — eine Bezeichnung fiir die
besten und edelsten Rebsorten der Welt.
Unseren feinen Sauvignon Blanc fumé legt
der Kellermeister in ein 500 Liter Tonneau
mit einer Heildampf-Toastung. Das Basis-
material ist eine franzésische Eiche aus
der Tonnellerie Atelier Centre France.

Das Tonneau hat im Vergleich zum kleine-
ren Barrique-Fass eine eher geringe aro-
matische Prigung fiir den Wein, verleiht
ihm aber dennoch eine sehr gute Struktur
und eine feine, filigrane Holzaromatik.
Der Wein bleibt 10 bis 12 Monate im
Fass — besitzt eine prisente Siure und hat
ordentlichen Zug am Gaumen.

GROSSES GEWACHS CHARDONNAY

Der Chardonnay ist ein echter Allroun-
der und tiberall auf der Welt bekannt
und beliebt. Seit 1991 ist er zum Anbau
in Deutschland zugelassen und erfreut
sich wachsender Beliebtheit bei den Win-
zern. Durch seine dicke Beerenschale ist
er weniger empfinglich fiir Krankheiten
und passt von seiner Aromatik sehr gut
zum frinkischen Terroir (Muschelkalk
-Liebhaber aufgemerkt!).

Der DIVINO Chardonnay Grofies Ge-
wichs reift 10 bis 12 Monate in mehre-
ren 300 Liter Barrique-Fissern und wird
am Ende zur Cuvée vereint. DIVINO
bezieht diese Fassart von drei Herstellern
— Radoux, Nadalie und Cavin, die ihre
Eiche-Barriques unterschiedlich intensiv
toasten.

(*siehe Text links)
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FASSKUNDE

Die hier verwendeten Toastarten sind
,Light“ (feine Aromatik, Sdure wird unter-
stiitzt), ,Medium“ (Tee Aromaten und die
feine Holz-Aromatik bringen Geriist und
Linge) sowie ,Medium Long+“ (Rdstaro-
men wie Vanille und Kaffee bringen Schmelz
und Struktur).

DIVINO PRIMO CUVEE ROT

Unsere neue Weinlinie DIVINO PRIMO
haben wir Thnen im letzten DIVINO
Magazin vorgestellt. Die Weine sind der
besondere Stolz des Hauses. Auch sie
reifen im 300 Liter Barrique-Fass — aller-
dings mit einer intensiveren Toastung
als die fiir den Chardonnay verwendeten
Barriques. Fiir den DIVINO PRIMO Rot
greift Felix Reich zu einer Medium bis
Heavy Toastung, die jedem einzelnen
Barriquewein seine individuellen Aro-
makomponenten mitgeben. Bei der soge-
nannten Marriage, also der ,Vermihlung“
der einzelnen Barriques zu DIVINO
PRIMO, wird grofiten Wert auf das harmo-
nische Zusammenspiel der individuellen
Aromen gelegt.

Die Besonderheit bei der DIVINO PRIMO
Rotwein-Cuvée: Die Maischegirung der
Trauben findet noch im Edelstahlfass
statt. Danach wird der Wein abgepresst
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und der biologische Siureabbau sowie die
anschliefende Reifung (36 Monate) fin-
den ausschliellich im Barrique-Fass statt.

Die hier verwendeten Toastarten sind:
»Medium—* (feine Aromatik, fruchtige Noten,
wenig Vanille, Sdure wird unterstiitzt),
,Medium+“ (schéne Komposition aus
Frucht- und Rostaromen (Vanille Mokka)),
sowie ,Heavy-“ (prignante Rostkomponen-
ten, weiche Tannine, bringen Schmelz).

DOMINA STUCKFASS NO. 7

Diese rote Rebsorte ist eine Kreuzung
aus den Sorten Blauer Portugieser und
Spitburgunder. Sie wurde 1927 von Peter
Morio, der auch die Sorte Morio-Muskat
hervorgebracht hat, geziichtet. In Franken
wird sie gerne angebaut, weil sie relativ
frostbestindig ist, korperreich und von
intensiver Farbe.

Die DIVINO Domina reift in einem 1.200
Liter Friankisches Stiickfass, das aus frian-
kischer Eiche gemacht ist. Im Gegensatz
zu Barrique- und Tonnneau-Fissern
bleiben diese grofen Holzfisser viele
Jahre im Gebrauch. Typisch fiir dieses
Holzfass ist auflerdem, dass es keinen
,Rosteinfluss“ auf die Weine hat. Auch
die Einwirkung des Sauerstoffes ist hier

L L7 } .
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geringer als im Barrique-Fass. Deshalb
reift ein Wein in diesem groflen Fass auch
langsamer.

Die Domina verbringt die Maischegirung
im ebenfalls Edelstahlfass und durchliuft
den biologischen Siureabbau dann im
Stiickfass, wo sie 12 bis 14 Monate reifen
darf. Die Frucht und die Frische bestim-
men auch nach der Reifezeit im Holzfass
den Charakter dieser Domina

N° 2/2019



ADVERTORIAL . KELLEREI BOZEN

# Oben: Die Kellerei Bozen hat
mit ihrer beeindruckenden
Architektur und modernster

" Kellereitechnik der Hauptstadt

& von Sudtirol ein Wein-Wahr-
zeichen gesetzt.

§ Mitte: Die unterschiedlichen
Hohen-Lagen in Sudtirol
ermoglichen den Anbau
vielfaltiger, zum Teil autoch-
thoner Rebsorten, wie etwa
den Lagrein.

Unten: Geschaftsfuhrer Klaus
Sparer (Foto), das gesamte
Team der Kellerei Bozen und
vor allem die Winzerfamilien
haben mit ihrer Leidenschaft
fUr Qualitat und Exzellenz eine

eue Dimension im Sudtiroler

" Weinbau geschaffen.

KELLEREI BOZEN

Vielfalt, Leidenschaft, Genuss.

Im April 2019 wurde die - neue — Kellerei Bozen feierlich der Offentlichkeit
vorgestellt. Weine und Mitarbeiter durften schon einige Monate vorher

Einzug halten in das neue Wein-Wahrzeichen der Stadt Bozen: Ein
leuchtender Wrfel, der majestatisch aus dem Hang zu wachsen scheint.
Seine Hulle aus bronzefarbenem, gelochtem Aluminiumblech stilisiert
ein Rebenblatt und schutzt die erste KlimaHaus-Wine-Kellerei Italiens.

Architektur, Design und eine nachhaltige Funktionalitat fokussieren auf
den Sudtiroler Wein in all seinen faszinierenden Facetten. Insgesamt
224 Winzerfamilien kultivieren gemeinsam 340 Hektar der besten
Bozener Weinberge zwischen 200 und 1000 Metern Hohe. Ihre Weine
aus 15 Rebsorten sind in den Kategorien Riserva, Selection, Collection,
Dessertweine und Classic zusammengestellt — Weine, die mit ihrer CEllcme

Typizitat und einem unverwechselbaren regionalen Charakter von ihrer BOZEN
Sudtiroler Heimat erzahlen. CANTINA-WINERY

N° 2/2019 DIVINO




DIE MACHER - TEIL IX

und Gastronomie und dort auch jede Menge Erfahrung gesammelt:

Vor seiner Titigkeit bei DIVINO war der gelernte Hotelfachmann sieben
Jahre lang fiir den Bankettservice eines Hotels in Wiirzburg verantwort-
lich und hat schon wihrend seines Studiums der Diplom-Biologie in der
Gastronomie gearbeitet. Seit Mai 2015 unterstiitzt Peter Angele das DIVINO-
Team und lebt seine Leidenschaft fiir den Frankenwein.

Als Sommelier hat Peter Angele eine grofe Affinitit zu Kulinarik

Peter, was macht Frankenwein fiir dich so besonders?

Ich mag auch Wein aus anderen Anbaugebieten © - aber Frankenwein ist
mit seiner enormen Mineralitit schon etwas ganz Besonderes. Zudem
bauen wenige andere Weinbaugebiete ihre Weine so trocken aus wie die
Franken. Und: Ich liebe Silvaner — den findet man in so grofler Vielfalt und
in solchen Topqualititen wirklich nur in Franken.

Verrate uns bitte deine Lieblingsrebsorte — und was du dazu kochen wiirdest!
Das ist definitiv der Silvaner. Er ist unglaublich vielseitig, immer spannend
und wie keine andere Rebsorte ein Spiegel des Terroirs, wo er gewachsen
ist und geerntet wurde. Es gibt fast nichts, was nicht mit einem Silvaner
begleitet werden konnte. Spontan und passend zur Jahreszeit wiirde ich ein
Risotto mit Steinpilzen, roter Beete oder Kiirbis, und ein kross gebratenes

Fischfilet dazu kochen. R ———————————

Das DIVINO Genussfestival ist ein ,, Baby“ von dir. Erzihle kurz, wie es dazu
kam — und was die Giste hier erwarten diirfen!

2016 hat sich DIVINO als alleiniger Veranstalter des Nordheimer Weinfestes
zuriickgezogen. Es ging darum, ein neues, aber etwas iiberschaubareres
Premium-Event zu gestalten. Mit dem DIVINO Genussfestival wollten i ~.\
wir auf jeden Fall das Thema Kulinarik mit unserer Weinkompetenz

verbinden. Als wir mit Bernhard Reiser den passenden Partner gefunden
hatten, haben wir die vergangenen Jahre immer weiter am Konzept gefeilt
und dieses verfeinert. Nichstes Jahr gehen wir in die fiinfte Runde, und es ‘1
wird wieder ein Genusserlebnis vom Feinsten. L

Was war dein beeindruckendstes Erlebnis mit Wein bisher? Ll
Ein Schluck Madeira aus der Mitte des 19. Jahrhunderts — ein absolutes F o
,Once in a lifetime Erlebnis*!

Wenn du nicht Sommelier geworden wirst, was dann?

Wahrscheinlich wire ich irgendwann Koch geworden. Ich liebe es, Giste zu
haben, gut zu kochen und — noch mehr — gut zu essen. Oder irgendetwas
anderes, das mit dem Thema Genuss verbunden ist.

Wir hitten gerne einen Tipp von dir fir DEN PERFEKTEN TAG auf der

WEININSEL!

Der kann ganz einfach aussehen: eine tolle Flasche Wein (mit Kithlmanschette

oder Kiihltasche), Gliser und eine kleine Brotzeit in den Rucksack und dann

einfach loslaufen — idealerweise von der Vogelsburg iiber die Fihre zur

Panoramaplattform im Nordheimer Vogelein. Da ist man etwa 2,5 Stunden

auf einer wunderschénen Route unterwegs und kann sich auf den verdienten

Hohepunkt an der Panoramaplattform freuen. v

Was sind deine Hobbies? - B
Wein — wie sollte es anders sein? Es ist toll, andere Winzer zu besuchen und E
die unterschiedlichen Weine der Welt zu probieren... Auflerdem musiziere -~ -
ich regelmiflig mit guten Freunden (ich spiele Bass), und meine Familie ist iT 4
mir sehr wichtig (auch wenn das kein Hobby ist!).
DIVINO I N° 2/2019
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1 Peter Angele — der DI
., Mann mit Geschmack

Peter Angele ist bei DIVINO fiir die Leitung der Vinotheken in Nordheim und Thiingersheim
sowie fiir den Direktvertrieb Y&rantwortlich. Auch die Weinkommunikation im weitesten Sinne ‘

- mit Veranstaltungen und Schulungen - liegen in seinem Tatigkeitsbereich.
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PATER ANSELMS KOLUMNE

PATER DR. ANSELM GRUN, ABTEI
MUNSTERSCHWARZACH

Anselm Griin 0SB (geb. am 14. Januar
1945 im frénkischen Junkershausen

als Wilhelm Griin) ist deutscher
Benediktinerpater, Autor spiritueller
Biicher, Referent zu spirituellen Themen,
geistlicher Berater und Kursleiter fiir
Meditation, Kontemplation und geistliches
Leben. Mit rund 300 lieferbaren Titeln,
die bisher in einer Gesamtauflage von
iiber 14 Millionen weltweit verkauft
wurden, ist Pater Anselm Griin einer

der meistgelesenen deutschen Autoren
der Gegenwart. Seine Biicher wurden

in dreiBig Sprachen iibersetzt.

www.anselm-gruen.de

[divino-opfer]

Heute ist es modern, sich als Opfer zu fithlen. Landwirte
fithlen sich als Opfer einer verfehlten Politik. Winzer fithlen
sich als Opfer der vielen Vorschriften, die stindig aus Briissel
kommen. Ein Mann fiihlt sich als Opfer seiner Firma, in der er
sich ausgenutzt und zu wenig geachtet fithlt. Eine Frau fiihlt
sich als Opfer ihres Mannes, der nicht bereit ist, mit ihr itber
seine Gefiihle zu sprechen. Andere fiihlen sich als Opfer einer
Erziehung, in der sie von den Eltern nicht verstanden und

verletzt wurden.

ODb wir wollen oder nicht, wir werden immer wieder einmal Opfer
werden von Verletzung, Verleumdung oder Missachtung. Aber
wir diirfen nicht in der Opferrolle bleiben. Denn wenn wir in

der Opferrolle bleiben, geht von uns eine aggressive Energie aus.
Das Opfer wird selber leicht zum Titer. Ein Freund von mir ist
Therapeut. Er erzihlte mir: Eine Kollegin in seinem Team fiihlt
sich immer als Opfer und tyrannisiert damit das ganze Team.
Wenn ich mich in der Familie als Opfer fiihle, dann tibe ich damit
Macht iiber die Familie aus. Ich vermittle den anderen stindig ein
schlechtes Gewissen. Und ich beschuldige die anderen, dass sie

daran schuld sind, dass es mir so schlecht geht.

Daher ist es wichtig, immer wieder Abschied zu nehmen von

der Opferrolle, wie Verena Kast das in ihrem Buch ,,Abschied von
der Opferrolle“ beschrieben hat. Es gibt immer einen Spielraum,
in dem ich selbst aktiv werden kann. Statt mich als Opfer meiner
Firma zu fiithlen, kann ich selber die Atmosphire in der Firma
mitgestalten, zumindest in dem Bereich, in dem ich arbeite.

Statt mich als Opfer meines Mannes zu verstehen, der zu wenig
Zeit fiir mich hat, kann ich selbst fiir mich sorgen. Ich tue das,
was mir gut tut. Indem ich fiir mich sorge, bleibe ich nicht in

der Opferrolle stecken. Ich tibernehme selber Verantwortung

fiir mich.

Doch heute scheuen sich viele Menschen davor, Verantwortung
fiir sich selbst zu iibernehmen. Lieber bleiben sie in der
Opferrolle. Dann kénnen sie weiterhin in der Illusion leben,
dass nur die anderen daran schuld sind, dass es ihnen so
schlecht geht. Doch ob es mir gut geht oder nicht, liegt in

meiner eigenen Verantwortung.

N° 2/2019
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Ligbevlte Hadhrbeit bei der LeSe—._
der Streuobstflachen. i

ARTENREICHTUM, SORTENVIELFALT, LEBENSRAUM:
Die Main-Streuobst-Bienen eG

aus Margetshochheim

Ein Portrait

lesbirne“, ,Lohrer Rambour“ oder

,Molle-busch, die fast vergessenen
Namen typisch frinkischer Obstsorten.
Die Main-Streuobst-Bienen eG setzt sich
durch die aktive Pflege der einzigartigen
Kulturlandschaft entlang des Mains fiir
den Fortbestand heimischer Streuobst-
wiesen und damit die Lebensriume vieler
seltener Tier- und Pflanzenarten ein.
Mehr als geschmackvolle Nebenprodukte
sind dabei kostliche Bio-Apfelsifte — auch
sortenrein —, eine naturtritbe Bio-Apfel-
schorle, Honig von der Streuobstwiese,
Edelbrinde, Apfel-Secco, Tafelobst und
einiges mehr.

KULTURLANDSCHAFT PFLEGEN

Es sind klangvolle Namen: ,Rohr-

,Am liebsten klettere ich auf die Baume*,
erzihlt Krischan Cords, Geschiftsfithren-
der Vorstand der Main-Streuobst-Bienen

N° 2/2019

eG in Margetshochheim. Er leitet die im
Februar 2014 gegriindete Genossenschaft
seit September 2015 und hat damit seinen
Traumjob gefunden, wie er sagt. Der Dip-
lom-Gartenbauingenieur (FH) — Schwer-
punkt Obst- und Gemiisebau — kam iiber
den Gehslzschnitt zum Landschaftsobst-
bau. Man hort deutlich raus, dass die
Baumpflege der Streuobstanlagen auch
eine Herzensangelegenheit fiir ihn ist.

Und so bietet die Genossenschaft ein
breites Aus- und Fortbildungsprogramm
rund um Streuobst und Bienen sowie
professionelle Schnitt- und Pflegedienst-
leistungen fiir Privatpersonen oder Kom-
munen an. ,Man kann mit dem richtigen
Schnitt einen alten Baum verjiingen und
wieder in einen guten Ertrag bringen®,
sagt Cords. Interessierte Privatleute kon-
nen bei ihm die Ausbildung zum ,Zerti-
fizierten Baumpfleger Streuobst“ absol-

NACHHALTIGKEIT
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Krischan Cords, Geschiftsfiihrender Vorstand
der Main-Streuobst-Bienen eG.

DIVINO
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vieren. Diese Baumwartausbildung in
sechs Modulen ist auf den naturnahen,
extensiven Streuobstbau ausgerichtet.
Cords betont, dass ,eine Vermarktung
auf Teufel komm raus“ auch nicht im
Sinne der Main-Streuobst-Bienen eG
sei. Vielmehr gehe es hier um die faire
Entlohnung der Mitglieder fiir die hohe
Qualitit aus dem naturnahen Obstbau
und der heimischen Imkerei.

SELTENE SORTEN SCHUTZEN

Eine breit angelegte Kartierungsak-
tion alter Kernobstsorten im Landkreis
Wiirzburg legte schon 2007 den Grund-
stein fur die heutige Genossenschaft.
Das Landratsamt Wiirzburg hatte in
Zusammenarbeit mit der Bayerischen
Landesanstalt fiir Weinbau und Gar-
tenbau in Veitshéchheim und dem
Landschaftspflegeverband ~ Wiirzburg
ein Sortenspektrum von Apfel, Birne
und Quitte in den Streuobstbestinden
des Landkreises Wiirzburg angescho-
ben. ,Stand heute kénnen wir 144 ver-
schiedene Apfel- und 39 verschiedene
Birnensorten in der Region feststel-
len®, erklirt Baumprofi Cords. Auch
Kirschen, Zwetschgen und Speierlinge
(»Sorbus domestica“) wachsen auf dem
Flichenzusammenschluss der Genos-
senschaft, die sich inzwischen iiber die

DIVINO
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drei Landkreise Kitzingen und Wiirz-
burg erstrecken.

ARTENREICHE BIOTOPE ERHALTEN

GrofRer Pflanzabstand und hochstim-
mige Obstbiume mit ausladenden
Kronen sind charakteristisch fiir die
Streuobstlandschaften. ,Diese Flichen
funktionieren auch ohne Pflanzen-
schutz, Bewisserung oder Diingung.
Da lag es nahe, dass wir unseren Betrieb
okologisch ausrichten. Alle Produkte,
die wir unter der Marke ,Main Schmek-
ker“ anbieten, sind nach Bioland-
Richtlinien zertifiziert, sagt Krischan
Cords. Ganz besondere Bedeutung hat
die regionale Imkerei fiir den Erhalt
der traditionellen Kulturlandschaft.
Sie sichert die Bestiubung der Kultur-
pflanzen und liefert den schmackhaf-
ten Honig der ,Main Schmecker*.

Die Produkte der Marke ,Main Schmek-
ker gibt es im gut sortierten regionalen
Lebensmitteleinzelhandel, im Getrinke-
fachhandel, in privat gefithrten Bio-
Lebensmittelgeschiften, einigen Delika-
tessliden oder in der Gastronomie.
Immer am Donnerstag ist die Verkaufs-
stelle der Genossenschaft in Margets-
héchheim von 17 bis 18 Uhr gedfinet.
Mehr unter: www.main-schmecker.de

FOTOS: KRISCHAN CORDS (3) / STEFAN BAUSEWEIN (1)

\/

Main
Streuobst
Bienen eG

KONTAKT:

Main-Streuobst-Bienen eG

Krischan Cords, Geschaftsfihrender Vorstand
Mainstrasse 15

97276 Margetshdchheim

Tel. 093130582469
info@streuobst-bienen.de
www.streuobst-hienen.de
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Linke Seite: Obstbdume brauchen
fachméannische Pflege, dann
gedeihen sie prachtig.

Oben: Vielfalt ist Reichtum:
wunderschdne Streuobstfliche
bei Margetshdchheim.

Unten: Wenn Mensch und Natur
im Einklang sind, entsteht viel
Gutes fiir alle.
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G R O U P www.weinbiet.de

Lur Verstérkung ihrer Exportaktivitaten und Biindelung der Ressourcen in diesem Bereich haben die vier Premium-Genossenschaften
Alde Gott (Baden), Cleebronn-Giiglingen (Wiirttemberg), Weinbiet (Pfalz) und DIVINO Ende 2017 die German Wine Group GWG GmbH mit
Sitz in Sassbachwalden gegriindet. Nachdem wir lhnen in den letzten beiden Ausgaben unsere Kollegen von Cleebronn-Giiglingen und
Alde Gott vorgestellt haben, prasentieren wir Ihnen in diesem Magazin die Weinbiet Manufaktur eG.

EXPORTINITIATIVE FUR DEUTSCHEN WEIN:

,Aus dem Herzen der Pfalz!“

Manufaktur kleine goldene Esel auf dem Etikett von Liter-

weinen, Rebsortenweinen und Lagenweinen. Der Bezug zu
diesem sympathischen Lastentriger ist in der Pfalz wohl auch
iiber den Namen einer bedeutenden Lage gegeben: die Esels-
haut. Aber die Mitglieder der Premiumgenossenschaft in der
Pfalz hegen eine eigene, liebevolle Beziehung zu diesem Tier
und halten sogar einen eigenen Esel auf dem Gelinde.

Zur Kennzeichnung ihrer Qualititen vergibt die Weinbiet

,Wir leben und arbeiten am Fufle des Weinbiets. Egal wo wir
stehen und gehen, der Berg ist allgegenwirtig. Mit seinen 554
m Hohe thront er im Herzen der Pfalz. Im Schutz des Berges
sind wir und unsere Reben verwurzelt, weshalb wir stolz seinen
Namen tragen.

Die kraftvollen Bsden am Fufe des Berges sind das Fundament
unserer Weine. Hinter Eselshaut, Meerspinne, Schlossberg und
Herrenletten verbergen sich Weinlagen, die durch ein besonde-
res Terroir geprigt sind. IThr Klima, ihre Ausrichtung und ihre
Boéden aus Kalkmergel, Buntsandstein, Loss und Dolomit brin-
gen eigenstindige und charaktervolle Weine hervor*, fasst Bas-
tian Klohr die Unternehmensphilosophie zusammen.

U, Y TRADITION UND INNOVATION LEBEN

d Bastian Klohr ¥ . Neben den natiirlichen Gegebenheiten der Pfalz sind es die
— - Winzer und Mitarbeiter, die mit Leidenschaft und Verstand an
der stetigen Fortentwicklung der Genossenschaft arbeiten. Bei
der Weinbiet Manfaktur trifft Erfahrung auf Dynamik. Durch
einen lebendigen Austausch der Winzer untereinander wird
Wissen weitergegeben. Angetrieben von der Weinpassion arbei-
ten sie generations- und familientibergreifend fiir die Qualitit
ihrer Weine. Bereits seit 1902 schafft die starke Gemeinschaft
beste Voraussetzungen fiir groflartige Weine. Heute gehoren
50 Winzer zu dieser Kooperation: Sie sind Spezialisten mit
Gespiir fiir das Potential von Weinbergen und Rebsorten. Dabei
konzentriert sich jeder auf das, was ihm ganz besonders liegt —
handwerkliche Sorgfalt und das richtige Gespiir im Weinberg,
Umsicht und Fingerspitzengefiihl im Keller, Freude am Kontakt
mit Gisten und Kunden.

Die Mafistibe sind das Erreichte und die Vision, stets besser zu
werden, ist der Antrieb fiir das Schaffen der Weinbiet-Winzer.

Philipp Bassler Keller mit Barrique-Fassern

DIVINO N° 2/2019
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FOTOS: WEINBIET MANUFAKTUR £G

Das 554 m hohe Weinbiet, Namensgeber der Manufaktur

WEINBIET MANUFAKTUR EG
GRUNDUNG 1902

ANGESCHLOSSENE WINZER 50

ERTRAGSREBFLACHE 325 Hektar (davon sind 65 Hektar als Erste Lage

Klassffiziert).
LAGERKAPAZITAT 5,7 Mio. Liter
REBSORTEN Riesling (30 %), WeiBe Burgunder (15 %), Spét-

burgunder (10 %), Dornfelder  8%), Sauvignon Blanc,
Gewdrztraminer, Merlot, Cabernet Sauvignon

BODEN Kalk, Buntsandstein, Loss und Dolomit

KLIMA Im Wetterschutz des Haardtgebirges wachsen am
westlichen Rand des Rheingrabes exotische Friichte
wie Feigen, Kiwi und Zitronen. Hier geféllt es auch
den Reben seit Jahrhunderten.

DIE WEINBIET WEINLINIEN IM UBERBLICK

Rebsortenweine:

Sortentypische Weine mit unverwechselbarer Handschrift von Weinberg und
Winzer. Im Keller arbeiten wir besonders schonend, um die Typizitdt der Rebsorte
2u erhalten.

Lagenweine:

Die Lagen unserer Winzer am FuBe des Pfélzer Waldes sind auf der ganzen Welt
bekannt. Hinter den klingenden Namen wie Eselshaut, Meerspinne oder Herrenletten
verbergen sich Weinlagen, die durch ein besonderes Terrair geprégt sind. Ihr Klima,
ihre Ausrichtung und ihre Bdden aus Liss, Kalk, Bundsandstein und Dolomit sind dazu
prédestiniert, eigenstandige, charaktervolle Weine hervorzubringen.

Edition Philipp Bassler:

Benannt nach einem der 54 Grinder unserer Manufaktur, der sich schon 1902 wie
kein Zweiter der Steigerung der Weinqualitat verschrieben hat. Sein Name steht
heute fiir GroBe Gewéchse aus unseren besten Parzellen. Ausgesuchte Winzer
erzeugen hier mit traditionellen Anbaumethoden und konsequentem Handwerk
Weine, die ihre Herkunft und unseren hohen Qualitétsanspruch besonders Klar
widerspiegeln. Philipp Bassler ist als Qualitatspionier unserer Grindungszeit seit PINOT NOIR
jeher Triebfeder besonderer Projekte.

TROCKEN « 18 BARRIGUE GEARIEES

Leitspruch: WEINE AUS DEM HERZEN DER PFALZ

KONTAKT Weinbiet Manufaktur eG
An der Eselshaut 57
67435 Neustadt/WeinstraBe
Tel. +49 (0) 6321 67970
info@weinbiet.de
www.weinbiet.de
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CARTOON

L UND PASSEND ZUM
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SILYANER SERV\EREN
WIR |HNEN HEUTE UNSER
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Die Klare Linie und der minimalistische Finsatz von Farbe und Text sind die Merkmale seines Stils: Die Cartoons von Pascal Heiler sind komisch, manchmal mit Sprache
spielend, manchmal kritisch oder einfach nur albern. 0b gelehrige Bienen, fliegende Yetis oder ibermotivierte Politessen, Pascal Heiler findet in allen (Alltags-)Situationen
www.hametschu.de

die Komik, die er in seinen Zeichnungen zu Papier bringt. Seine Cartoons sind als signierte Pigmentdrucke in limitierter Auflage erhéltlich.
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Jenn Kollegen von uns sprechen und ihnen unsere Namen nicht einfallen,
; Wsagen sie einfach ,die Deko-Midels“, erzihlt Anita Glaser, als wir sie zum
L1 Gesprich tiber ihre Titigkeit in Nordheim treffen. Zusammen mit Irmi Gla-
ser ist sie fiir die Zusatzsortimente in der DIVINO Vinothek verantwortlich. Die

Irmi (links) und Anita Glaser

Frauen suchen zielsicher und formvollendet Deko-Artikel, Tischwische, Geschirr, wohnen beide in Nordheim: Zur Arbeit
Handtaschen, Schals oder andere Accessoires aus. ,Wir sind in diese Titigkeit iiber wird natiirlich bei Wind und Wetter
die Jahre reingewachsen®, beschreibt Irmi Glaser, dig schon ihre Ausbildung bei geradelt. Oft sprechen die beiden
DIVINO gemacht hat und inzwischen seit 36 Jahren im Unternehmen arbeitet. dabei schon iiber die ndchsten Schritte
»Anita und ich sind total unterschiedliche Typen, und genau das macht die Qualitit in der Vinothek.

unserer Zusammenarbeit aus®, erzahlt Irmi Glaser weiter.

Die Nordheimerinnen treffen mit ihrer Auswahl den Nagel auf den Kopf, und
die Vinothek ist dafiir bekannt, dass man hier sehr ausgefallene und hochwertige

N° 2/2019 DIVINO
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Das Sortiment in der Vinothek in Nordheim
ist hochwertig und saisonal abgestimmt. Besonders liebevoll
verpackt sind die Weinprésente. Auf Wunsch wird hier auch
individuell gearbeitet. Das Auge trinkt schlieBlich mit!

Deko-Artikel kaufen kann, die es in dieser Art noch nicht ein-
mal im gut sortierten Mobelhandel gibt. ,Wir inspirieren uns zu
Beginn jeden Jahres auf den einschligigen Messen in Frankfurt
und Miinchen, um unsere Auswahl zu treffen®, sagt Anita Glaser,
die in diesem Jahr ihre 30-jihrige Betriebszugehorigkeit feiert.
Inspiration, Zeitgeist und ein attraktives Zusatzangebot bieten die
beiden Glaser-Ladies ihren Kundinnen und Kunden. Das Ange-
bot wechselt thematisch mit den Jahreszeiten und einschligigen
Festen iibers Jahr. Puristisch, gemitlich, verspielt, rustikal oder
modern — die Vielseitigkeit der Moglichkeiten macht die Arbeit
und das Angebot so spannend. ,Unsere Kunden wissen das genau
und warten gespannt darauf, wann wir wieder umdekorieren, sagt
Irmi Glaser.

Hinter den beiden kreativen Frauen stehen mindestens drei wei-
tere: Manuela, Luise und Carola sind tatkriftige und ideenreiche
Unterstiitzerinnen von Anita und Irmi. ,Je nachdem, welche The-
men wir inszenieren, bringen die Kolleginnen uns passende Klein-
mobel, Griinzeug, Blumen oder andere attraktive Deko-Artikel
von Zuhause mit in die Vinothek. Ohne unsere Kolleginnen wire
die Arbeit hier gar nicht in dieser Form zu bewiltigen®, betonen
die Glaser-Ladies. Der gleiche Familienname von Anita und Irmi
kommt tibrigens daher, dass ihre Manner Cousins sind.

Die Ausstattung der Vinothek ist im Grunde ,nur“ eine geliebte
Nebentitigkeit von Anita und Irmi Glaser. Zu zwei Dritteln sind
die Frauen fiir die Weinberatung und den Verkauf zustindig. Das
bekommt man auch zu sptiren, wenn man sich linger als zehn
Minuten mit einer von beiden unterhilt: Sie miissten eigentlich
an mindestens drei Orten gleichzeitig sein. Die Kolleginnen und

Anita (links) und Irmi Glaser sind ein eingespieltes Team.
Lu ihrer Tatigkeit in der Vinothek gehdrt vor allem die Weinberatung.
Und soviel steht fest: In Sachen Frankenwein sind die beiden
genauso top geschult und erfahren wie in Stilfragen.
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DIVINO EVENTS - GELEGENHEITEN FUR GENUSS

SAMSTAG, 5. & SONNTAG, 6. OKTOBER 2019

DIVINO Herbstmarkt - Thiingersheim

Es erwarten Sie regionale Produkte und feine Leckereien in der
DIVINO Vinothek in Thiingersheim.

Von 10-18 Uhr. Eintritt frei!

21. OKTOBER 2019

DIVINO SENSORIK-SEMINAR - MIT DEN PROFIS LERNEN!
Thiingersheim

Durchgefihrt von Tom Engelardt, (Leiter der UIW, Weinakade-
miker, Dipl. Sommelier) und Susanne Krehan (Dipl. Sommeligre,
Kognitionswissenschaftlerin, Sensoriktrainerin)

DAS BESONDERE WEIN-SENSORIKSEMINAR FUR DEN
AMBITIONIERTEN WEINLIEBHABER.

Sie trinken gerne Wein? Sie haben keine Ahnung? Sie sind bereits
Weinkenner? Sie wissen, wie Ihnen ein Wein schmeckt, kinnen
ihn aber nicht beschreiben? Néhern Sie sich diesem Thema auf
sinnlich-lefrreiche Art.

Seminarinhalte: Sensorikschulung anhand praktischer Beispiele,
Présentation des ,Weinbaum®-Verkostungsschemas, Verkostung
verschiedener Weine mit Zuordnung der entsprechenden
Aromen-Représentanten, Erarbeiten der jeweiligen Aromaprofile
und Erstellen von Duftbildern fir die verkosteten Weine.

Von 10-17 Uhr. Kosten p.P. 99,90 €, inkl. Secco-Empfang
und Mittagslunch mit Weinbegleitung. Reservierung
erforderlich. Anmeldung unter angele@divinowein.de

SAMSTAG, 23. & SONNTAG, 24. NOVEMBER 2019
DIVINO Weihnachtsmarkt - Nordheim

GenieBen Sie die Vorweihnachtszeit mit feinen Leckereien, hand-
gemachtem und weihnachtlichem: Olivendl, Lebkuchen und
Plétzchen, Hilte, Holzobjekte, Edelbrénde, Schmuck und Mode,
Gew(rze und vieles mehr. Im Hof warmen kdstlicher DIVINO
Glihwein und frankische Bratwurst - frisch vom Rost. Ab 15 Uhr
Nikolaus und Weihnachtslieder vom Musikverein Nordheim.
Jeweils von 11-20 Uhr. Eintritt freil

SONNTAG, 01. DEZEMBER 2019

Viernissage - DIVINO Nordheim

Kiinstlergruppe ArtBreeze aus Unterfranken

Walter Bausenwein: Textiles, Edith Fersch: Malerei, Jiirgen
Stablein: Aquarell-Acryl-Malerei, Anita Tschirwitz; Fotografie/
Zeichnung/Malerei/Objekte, Isa Wagner: Malerei

Beginn 15 Uhr. Eintritt frei!

DONNERSTAG, 05. DEZEMBER 2019

Vortrag von Pater Dr. Anselm Griin

Thema: ,Vom Ich zum Du"- DIVINO Nordheim

Beginn 20 Uhr, Einlass ab 19.30 Uhr.

Karten fiir 10 € im Vorverkauf unter Tel. 09381 8099-0.

SAMSTAG, 07. DEZEMBER 2019

DIVINO X-Mas Rock mit Greyhound - DIVINO Thiingersheim
Von wegen Winterblues: Bei kistlichem DIVINO Glihwein und
Live-Musik wird es schwungvoll und heifs im Innenhof, Ein guter
Start in den Dezember!

Von 18-23 Uhr. Eintritt frei!

SAMSTAG, 14. DEZEMBER 2019

DIVINO Gliihweinparty - DIVINO Nordheim

Lassen Sie sich verzaubern und weihnachtlich einstimmen: Mit
Live-Musik von "Mambo Cats", kostlichem Glihwein, Feuerzauber
und festlicher llumination in unserer Vinothek.

Vion 18-23 Uhr. Eintritt freil

DIVINO

DIENSTAG 28. DEZEMBER 2019
EISWEINPROBE - DIE BESONDERE
WEINBERGSWANDERUNG

Treffpunkt ist der Innenhof von DIVINO Thiingersheim.
Es erwartet Sie:

- Gefiihrte Tour durch die Weinberge

- Eiswein-Degustation im Weinberg

- AnschlieBende Wanderung mit Fackeln zur Vinothek
DIVINO Thiingersheim

- Gliihweingenuss mit selbstgebackenen Plétzchen
im Innenhof der Vinothek

- Kdstliches Kasefondue mit einer Weinbegleitung

Beginn 15 Uhr. Karten fiir 79,30 € p.P. im Vorverkauf,
telefonische Anmeldung unter Tel. 09364 500912

Weinproben & gefiihrte Weinbergswanderungen
jederzeit gerne auf Anfrage.

Weitere Informationen zu unseren Veranstaltungen finden
Sie immer aktuell auf unserer Homepage.

Wenn Sie mehr wissen mdchten, rufen Sie einfach an
oder schreiben Sie uns eine Nachricht:

VINOTHEK DIVINO NORDHEIM & VINOTERIA
Langgasse 33

97334 Nordheim am Main

Telefon: +49 9381 8099-0

E-Mail: info@divino-wein.de

Offnungszeiten:

Montag bis Samstag 9 - 18 Uhr

Sonn- und Feiertage 10 - 18 Uhr

VINOTERIA: Mittwoch bis Montag 11 - 18 Uhr, Dienstag Ruhetag

VINOTHEK DIVINO THUNGERSHEIM

Untere Hauptstrafe 1

97291 Thiingersheim

Telefon: +49 9364 500939,

E-Mail: vinothek _thuengersheim@divino-wein.de

Offnungszeiten:
Montag bis Samstag 9 - 18 Uhr
Sonn- und Feiertage 10 - 18 Uhr

www.divino-wein.de

IMPRESSUM

HERAUSGEBER
DIVINO Norcheim Thiingersheim eG

Beschaftsfiihrender Vorstand: Wendelin Grass
Vorsitzender des Vorstands:. Ginter Hohn
Vorsitzender des Aufsichtsrats: Burkard HeBdorfer

REDAKTION (VERANTW,)
Herstin Bhning

KONZEPTION & ART DIRECTION
Marko Réthiingshafer

FREIE AUTOREN & MITARBEITER
Lutz Brofeld, Rosa Dietrich, Pater Dr. Anselm Grin
- Abtei Minsterschwarzach

LAYOUT, GESTALTUNG & PRODUKTION
direct-agentur Neustadt/Wstr,
wwwdirect-agentur de

LEKTORAT
Annely Grass

TITELFOTO
Rolf Nachbar Fotagrafie & Design,
wwwnachbar de

DRUCK
NINO Druck GmbH, Neustadt
wwwiinodruck de

ADRESSE

DIVINO Norcheim Thilngersheim e6
langgasse 33

97334 Nordheim/Main

Telefon +49 9381 8099-0

Telefax +49 9381 8099-32
info@dvino-wein de
wiwwdivino-wein.de

BESTELLUNG & LESERSERVICE
DIVINO Norcheim Thilngersheim eG
Telefon +49 9361 8099-0
info@divino-weine

DIGITALE AUSGABE
wwwvino-wein.de/DIVINO-Magazin

ISSN 2365-8126

Diese Zeitschrift und alle in hr enthatenen
Beitrage, Abbildungen, Karten und Pléng sowie
die Darstellungen sind urheberrechtlich geschitzt.
fine Verwertung einschlieBlich des Nachdrucks

- auch auszugsweise - ist nur mit schrifticher
Genehmigung des Herausgebers maglich.

Dies gilt auch i die Aufnahme in elektronische
Datenbanken, die Verdifentiichung im Internet und
die Vervielfltigung auf Datentrégern wie CD-ROM.
Fir unverlangt eingesandte Manuskripte und
Bider dbernimmt der Herausgeber keine Haftung.

©2019 DIVINO Nordheim Thiingersheim eG

MIX

Papier aus verantwor-
tungsvollen Quellen
FSC

wiscog  FSC® C006655

N° 2/2019


http://www.direct-agentur.de/
http://www.nachbar.de/
http://www.ninodruck.de/
tel:+49 9381 8099-0
tel:+49 9381 8099-32
mailto:info@divino-wein.de
http://www.divino-wein.de/
tel:+49 9381 8099-0
mailto:info@divino-wein.de
http://www.divino-wein.de/DIVINO-Magazin
http://www.divino-wein.de/
tel:+49 9381 8099-0
mailto:info@divino-wein.de
tel:+49 9364 500999
mailto:vinothek_thuengersheim@divino-wein.de
http://www.divino-wein.de/
mailto:angele@divinowein.de

- b CEiRarn . = r i
7 L] @ - .
Eae - i T X o = il 22l E —
= 4D T e &S i -,.,_,'u\%l

U

N
T, W

o . g fﬁh.""‘..'"”“‘.'.'% -
-*l'til'lnn.. 4 c . | a _'-"
; i, o

SR ; = i E' = ¥
2. PN !5“*-"”@
- .':__"_-. "’ﬁ, 5 ﬁ' . e —*:?‘
= G L A Y
= | N :‘ = 5 b
_?‘... 8 . -"‘. + ity MW
= t k-1t S
# * '-\.,,'-:!*:'ni LT
o 3 - = )
= AR S
oy e T o

@ | |1+

(5%
i
100 Genussorte in Bayern
Ein kulinarischer Reisefiihrer

Bayerische Landesanstalt fiir Weinbau und Gartenbau
272 Seiten | € 24,00 | ISBN 978-3-7843-5586-3

Dze 100 besten
Genussorte tn Bayern

Kulinarisch. Echt. Besonders.

Dieses Buch feiert 100 ausgewihlte Orte in ganz Bayern, die sich besonders auszeichnen durch ihre Kompetenz
in Sachen Genuss. Echtes Handwerk und unverwechselbare Spezialititen der bauerlichen Kulturlandschaften
machen die 100 Genussorte zu einem besonderen kulinarischen Erlebnis!
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Apotheks der Natur
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~ 1, Wieso schmeckt Frankenwein so gut?“
__ | ,Was verleiht dem Allgduer Kise sein Aroma und wie

. T
entstand die Tradition des Zoigl-Biers in der Oberpfalz?“
Bayerns Regionen bieten Gentisse fiir jeden Geschmack in héchster Qualitdt!
Ausfiihrliche Beitrige und Bilderstrecken machen Appetit auf mehr:
Holen Sie sich jetzt bayerischen Genuss nach Hause!
L Erhiltlich in allen Buchhandlungen
® t;{"\:!ﬂﬂ"‘ und online unter www.buchweltshop.de
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== feinerWeine

@ Ausgewogen mineralisiert,
natriumarm und
unwiderstehlich sanft
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harmonisch im Geschmack

@ Derideale Begleiter zu guten
Speisen und feinen Weinen
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